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Erdal ATA

Hatay Valisi ve
DOGAKA Yonetim Kurulu Baskani

egerli Okurlarimiz,

Ulkemizin ulusal refahina ekonomik katkilarin
yapilabilmesinin bolgesel kalkinma ile gerceklese-
bilecegi kanaatiyle, gelecek kusaklara yoresel Girtin
uretiminin aktarilmasi ve yeni neslin tegvik edilme-
si, surdurulebilir kalkinmanin saglanmasi adina
buyik 6nem tasimaktadir.

Tiirkiye’de Cografi Isaretlerin korunmasina, 26
Haziran 1995 tarihinde kabul edilen 555 sayili
Kanun Hikmiinde Kararname (KHK) ve onun
uygulama yonetmeligi ile baglanmistir, kisaca yerel
bir Girtinlin veya degerin belirli yasalar cercevesin-
de koruma altina alinmasi seklinde degerlendirile-
bilir. Bir yorenin herhangi bir tirinti, yemegi, mey-
vesi, tasl, madeni diger yorelerde Uretilenlerden
farkhdir.

Biryorede uretilen Grtinler herhangi bir nedenle tin
kazanmis olabilir. Bu Girtinlerin tizerinde o yérenin
adinin kullanilmasi, tiketiciler tarafindan o tirinin
benzerlerinden farkli 6zelliklere sahip oldugu
seklinde algilanabilir. Tuketiciler, s6z konusu yore
adiyla satilan tirtinleri o yorenin adina duyduklar:
guvenle, ayni tiirdeki diger tirtinlere tercih edecek-
lerdir. Kalitesi koruma altina alinmis ve yore adiyla
markalasmis olan urun tiiketici tarafindan 6ncelikli
olarak tercih edilmektedir.

Cografi isaretleme ile hedeflenen, tirintn kalitesi-
nin korunmasi ve kirsal kalkinmaya destek olunma-
sinin yaninda s6z konusu tescilin anonim bir
nitelikte olusu, kisiyi degil tescil kurallarina bagh
kalinarak tiretim yapan tum ureticilerin haklarini
korumasi itibariyle de 6nemli bir uygulamadair.
Boylelikle yore halkini yerinde kalkindirmanin en
onemli tedbirlerinden biri de alinmis olmaktadir.
Bununla birlikte cografi isaretleme tiiketici boyu-
tuyla da 6nemli bir uygulamadir.
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Bolgemizin galigkan, tiretken insanlarinin el emegi goéz nuru tUrliinlerinin tanitim ve
pazarlamasi, bolgemiz illerinin marka kent olabilmesi agisindan biiylik 6nem tasimak-
tadir. Bolgemizde Uiretilen urun kapasitesinin artirilmasina muteakip tescillerinin
alinmasi b6lgemiz ekonomisine katma deger sagalacak ve tirtinlerin farkindaligini
artirarak turizme ve bolgenin ¢caligkan insanlarinin gelir ve istihdam artisina biiytik katki
saglayacaktir.

Bu baglamda, her yontiyle cok biylk bir potansiyeli ve kapasitesi olan Bolgemizin cografi
isareti alinmis tirtinlerini 6ncelikle tanimak, ulusal/ uluslararasi platformlarda tanitmak
kalkinma ekseninde en 6ncelikli gérev ve sorumluluklarimiz arasinda yer almaktadir.

TR63 Bolgesi yoresel urunler acisindan ¢ok zengin bir bolgemizdir. Hatay Antakya'nin
kiinefesi, Kahramanmaras'in tarhanasi ve Osmaniye'nin yer fistigi ilk akla gelen tescilli
urtnlerimizden olup, Kahramanmarag Andirin Tirsigi, Maras Burma bilezigi, Marag
biberi, Caglayancerit cevizi, tescil alan diger tirinlerimiz arasindadir. Bolgemizde Cografi
Isaretli tiriin tescili kazanabilecek birgok iiriin bulunmakta ve Cografi Isaret tescili almak
amaclyla basta Dogu Akdeniz Kalkinma Ajansi olmak tizere ¢ok yonli cografi isaret
igbirligi calismalar: yurutiilmektedir.

DOGAKA, kuruldugu yildan bu giine bélgesel kalkinmadaki 6ncii kamu kurulusu olarak
bu yeni sayisinda da Cografi isaret ve yoresel tiriinleri isleyerek, Hatay, Kahramanmarag
ve Osmaniye illerimizin jeo-stratejik konumu, zengin bitki ortusu, elverigli iklime sahip
olmasi gibi ayricalikli 6zelliklerinin kokli kiltiirlere ev sahipligi yapmis olmasini harman-
layarak, siz degerli okurlarimiz icin, bélgemizin ¢ok kuiltiirlti zengin yéresel mutfaklarina
da yolculuk yapma imkéani tanimaktadir.

Yoresel ve cografi isaretli tirtinler katalogu ¢alismamizda, Tuirkiye'nin ve Bolgemizin
degerine deger katan, yerel (kirsal) ekonomiye katki saglamanin yani sira, turizm,
cogunlukla orta ve kiiciik 6lcekli sanayi ve ticaret alaninda da 6nemli bir yer edinerek
iktisadi hayata dahil olan, Cografi isaret tescili almig ve almaya deger Uriinlerimize yer
verdik. Cografi isaret tescili almis tiriin sayimizi artirmak iizere DOGAKA tarafindan
hazirlanmakta olan bu yayin ile bolgemiz illerinin cografi isaret tescili almis ve potansiyel
urtnlerini yakinen tanima imkéani bulacagiz.

Degerli okurlarimiz; cografi isaret anlaminda bélgemiz illeri olan Hatay, Kahramanmarasg
ve Osmaniye’nin potansiyelinin hakikaten ytiksek oldugunuzu bizler biliyoruz. Bolgemiz-
deki gliivenli, huzurlu ve baris icinde yasayan medeniyetlerin besigi havay: teneffiis etmek
icin, sizleri en yakinda bolgemiz illerini ziyaret etmeye, yoresel tirtinlerimiz hakkinda bilgi
sahibi olmaya ve yOresel lezzetlerimizin bulundugu cografyada ¢ok kiltirliligu bir nebze
de olsa yasamaya ve yag.atmaya davet etmekten blyutk kivang duyariz. Yayinimizin
hazirlanmasinda emegi gecen tim paydaslarimiza ve DOGAKA personeline tesekkur
ederim.

Sunus
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E éaegerli Okurlarimiz, TR63 Diizey 2 Bolgesi

illerimiz olan Hatay, Kahramanmaras ve
Osmaniye’nin cografi isaret almis ve almaya aday
olan yoresel Grlinlerinin tanitildigi yayinimizda
bolgemizin nesillerdir var olan urunlerinin gelecek
nesillere aktarilmasini hedefliyoruz.

Bilindigi tizere, cografi isaret; ini ve bazi 6zellik-
leriyle, belirli bir bolgeyle 6zdeslesmis bir uriunu
goOsteren isarettir. Bu orijinal urunlerin tescilini
ulkemizde Turk Patent ve Marka Kurumu vermek-
tedir. Belirli bir yoreye bagh olarak tiretilen Grtinle-
rin tanimlanmasinda kullanilan ibarelerden biri
olan cografiisaret, dyle bir ibaredir ki; tizerinde
bulundugu urinin belli bir toprak parcasi ile iligki-
sini ortaya koymaktadir. Diger bir deyisle, trtn,
karakteristik 6zelliklerini ve kalitesini bu topraga,
bu toprak tUistiinde tarih boyunca yasanan tecriibe-
lere ve orada yasayan insanlarin yetenegi ve
bilgisine bor¢ludur. Marka, patent ve tasarim gibi
bir sinai milkiyet hakki olan cografi isaretler, diinya
genelinde gectigimiz ylizyilin sonlarindan itibaren
itibar gérmeye baslamistir.

Standartlasan uretim ve tiketim aliskanliklari ile
sinirlari kalmayan dinyada insanlarin artik farklilik-
larin 6nemini kavradig: ve 6zellikle yerellik ve
gelenekselligin 6n plana ¢iktigi gorilmektedir.
Yerelin global karsisinda ayakta duramadigi kiiresel

5 Onur YILDIZ piyasalarda, tiiketicilerin tercihlerinin yerele dogru
DOGAKA Genel Sekreteri yonelmesi sonucu geleneksel yéntemlerle ve belli
bir bélgeye bagli olarak turetilebilen trtnler
tiuketiciler nezdinde giderek daha fazla 6nem kazan-
maktadir. Ozellikle standardize olmus sagliksiz
gidalarin her yeri sarmasi ve bunun sonucu olarak
cesitli saglik problemlerinin ortaya cikisi da yerele
dogru yonelisin 6nemli sebeplerinden biridir.
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Cografiisaretler, belirgin bir niteligi, tiinl veya diger 6zellikleri itibariyla k6kenin bulun-
dugu bir yore, alan, bolge veya ulke ile 6zdeslesmis bir tirinti gosteren isaretlerdir. Bir
urinun cografi isaret tescili altinda korunmasi ise, o Girtintin Uretim tekniginin garanti altina
alinmasini saglar. Boylece geleneksel bilgi ve yerel ¢esitlilik yok olma riskine karsi korunmus
olur. Cografi isaret konusunu bolgemizden 6érneklemek gerekirse, cografi isaret tescili alan
Kahramanmaras biberinin diinyanin en iyi biberleri arasinda yer alabilmesi i¢in, ihtiyaci olan
sicaklik, nem, yagmur, rizgar ve toprak birlesimi sadece Kahramanmarag'tadir. Bir bagka
ornek vermek gerekirse, Hatay kunefesi Hatay bolgesinde yapilinca bolgeye 6zgu bir isimle
anilir.

Degerli okuyucular, cografi isaretli tirtinlerimizin sayisinin artmasi; bolgemizin tilkemizin ve
milli degerlerimizin tanitilmasi, bélgesel kalkinmaya hizmet veren trinlerimizin pazarlan-
masi alaninda 6nemli bir adim olarak gortilmelidir. Clinkl cografi isaretlerin iktisadi/sosyal
hayatta belli hareketliligi ve daha da 6tesi yoresel sahiplenmeyi saglayacagi degerlendiril-
mektedir. Bolgemizde hem ureticilerimizi hem de b6lgemiz vasitasiyla insanlarimizi cografi
isaret konusunda bilin¢lendirerek, farkindalik olusturmay1 ve bolgesel kalkinmaya ivme
kazandirmay1 hedeflemekteyiz. Ajansimiz, "Akdeniz Ulkelerinde Cografi Isaretler Paneli” ve
“Uluslararasi Cografi I§aret1er Konferans1” gibi uluslararasi etkinlikleri duzenleyerek,
cografi isaret konusunun énemi vurgulanmis olup, Mustafa Kemal Universitesi ile isbirligi
protokolu de konunun 6nemine yonelik yeni igbirlikleri icerisinde yer almaya baglamistir.

Ulkemizde ¢ok yeni bir kavram olan Cografi i§arete sahip cikmaktan, bu konunun énderligini
yapiyor olmaktan gurur duyuyoruz. Cografi Isaretli tirtinlerimizin yeni nesillere aktarilmasi,
hak ettigi yeri elde etmesi icin yuriutmekte oldugumuz faaliyetlere yoresel ve cografi isaretli
urudnler katalogu yayinimizi da ekleyerek konunun ilgililerinin begenisine sunmaktayiz.
Dogu Akdeniz Kalkinma Ajansi bolgemizle 6zdeslesmis Girtinlerin cografi isaret tescilini
gergeklestirerek; bolge ekonomisine ve tanitimina katki saglamay: hedeflemektedir. Bu
dogrultuda Mustafa Kemal Universitesi ile DOGAKA isbirliginde, bélgemizde 6ne ¢ikan
urunlerin tespiti, bagsvuru siirecinde tamamlanmasi gereken belgeler, her bir irtin i¢in
gerceklestirilmesi gereken analizler ve toplam tahmini maliyetler Gizerine bir calisma
gergeklestirmis ve cografi isaret tesciline iligkin igbirligi protokoli imzalanmigstir. Bu sayede,
ilerleyen surecte bolgemizde 6ne ¢ikan trunlerin tescil bagvurularinin gergeklestirilmesi en
temel planlanan faaliyetlerimiz arasinda yer almaktadir.

Yoresel Giriin ve lezzetlerimizi tanitan yeni sayimizin ilgelerimize bakis kisminda, meshur
Andirin Tirsigimizin yoresi olan Kahramanmaras Andirin ilgemizi, yoresel tiriiniimiiz olan
turpun memleketi Osmaniye'nin Kadirli ilgemizi ve Duizi¢i ilgemizi, Kiinefenin diyari olan
Antakya merkez ilgemizi sizlere tanitma firsati bulduk. Bu sayimizda, Osrnaniye ilinin s6z
konusu ilgelerinin; hem tarihini, hem de ekonomik hayattaki yerlerini 6grenme firsati
bulacaksiniz. Ajansimizdan Haberler késesinde DOGAKA olarak cografi isaret ve yoresel
urinlerimizin tanitimina iligkin gerceklestirdigimiz bélgesel kalkinmaya hizmet veren
calismalari sizlerle paylagsmak istedik. TR63 Bolgesi illerimizin cografi isaret ve yoresel
urinlerinin kapsamli bir sekilde tanitilacagi yeni sayimizin sizlere faydal bilgiler saglaya-
cagini umar, yepyeni bir sayimizda farkli konularda sizlerle goériismeyi dileriz.

Onso
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Giris

%rsal kalkinmanin gergeklestirilmesinde ¢ok énemli rol oynayan, hem

yorelerimize hem de 6z varligimizi olusturan urinlere sahip ¢ikabilmek igin
var olan “Cografi Isaret” kavrami, Tirk Patent Enstitiisii (TPE) tanimlamasina gore,
“belirgin bir niteligi, iini olan, ayni zamanda diger 6zellikleri itibariyla kokenin
bulundugu bir yore, alan, bélge veya tlke ile 6zdeslesmis bir tirtint gosteren isaret”
anlami tagimaktadir. Cografi isaretler, "mense ad1” ve "mahrec isareti” olarak ikiye
ayrilir. Bir iriintin, cografi sinirlari belirlenmis bir yore, alan, bélge veya ¢ok 6zel
durumlarda ulkeden kaynaklanmasi, urunin tim ozellikleri yahut esas nitelikleri
itibariyla bu yore, alan veya bolgeye 6zgii dogal ve beseri unsurlardan kaynaklan-
masi, uretimi, islenmesi ve diger islemlerinin timiyle bu yore, alan veya bolge
sinirlari icinde yapilmasi durumunda, o tiriniin "menge ad1" belirtilmis olur. Diger
taraftan, bir Girtintin cografi sinirlari belirlenmis bir yore, alan ve bolgeden kaynak-
lanmasi, belirgin bir niteligi, inli olmasi veya diger 6zellikleri itibariyle bu yore, alan
yahut bolge ile 6zdeslesmis olmasi, iretimi, islenmesi ve diger islemlerin-den en az
birinin belirlenmis y0re, alan veya bolge sinirlar1 icinde yapilmasi, durumunda ise, o
{irtiniin "mahrec isareti “ne vurgu yapilmis olur. Cografi Isaret belirgin bir niteligi,
unu veya diger 6zellikleri itibariyle kékenin bulundugu bir yére, alan, bolge veya tilke
ile 6zdeslesmis bir tirtinti gosteren isaretlerdir. Cografi isaretler, belirli bir bdlgeden
kaynaklanan bir tirtinii tanimlayan ya da kalitesi, ini veya diger karakteristik
ozellikleri itibariyle cografi kaynagina atfedilebilen bir bolgeyi isaret eden sinai
mulkiyet hakkidir.

MenseAdi

Cografi sinirlari belirlenmis bir yore, bélge veya istisnai durumlarda tilkeden
kaynaklanan, tim veya esas 6zelliklerini bu cografi alana 6zgi dogal ve beseri
unsurlardan alan, Gretimi, islenmesi ve diger islemlerin timu bu cografi alanin
sinirlari icinde gerceklesen lirtinleri tanimlayan adlar mense adidir. Mense adlar:
sadece ait olduklari cografi bolgede tretilirler. Clinki tirlin, niteliklerini ancak ait
oldugu yore icinde uretildigi takdirde kazanabilir. Mense adina Finike Portakali ve
Malatya Kayisis1 6rnek gosterilebilir.

Mabhrec isareti

Cografi sinirlari belirlenmis bir yore, bolge veya lilkeden kaynaklanan, belirgin bir
niteligi, inu veya diger 6zellikleri bakimindan bu cografi alan ile 6zdeslesen, tretimi,
islenmesi ve diger islemlerinden en az biri belirlenmis cografi alanin sinirlari icinde
yapilan urunleri tanimlayan adlar mahrec isaretidir. Mahrec¢ isaretlerinin, Grinun
ozelliklerinden en az biri o yoreye ait olmakla birlikte, yore disinda da uretilebilmesi
s6z konusudur. Uriiniin yére ile bagi sadece tinii de olabilir. Mahrec isaretine Antep
Baklavasi, Hereke Ipek Halis1 6rnek gosterilebilir.
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Cografi bir yer adiicermese dahi mense adi ve mahrec isaretinde yer alan sartlari tasiyan bir tirtinti belirtmek icin
geleneksel olarak kullanilan, giinliik dilde yerlesmis ve cografi bir yer ad1 icermeyen adlar da mense ad1 veya
mahrec isareti olabilir.

Geleneksel UriinAdu

Mense ad1 veya mahrec isareti kapsamina girmeyen ve ilgili piyasada bir tirinu tarif etmek icin geleneksel olarak
en az otuz y1l siireyle kullanildigi kanitlanan adlar, asagidaki sartlardan en az birini saglamasi halinde geleneksel
urun adi olarak tanimlanir:

* Geleneksel Uiretim veya isleme yontemi yahut geleneksel bilesimden kaynaklanmasi.

¢ Geleneksel hammadde veya malzemeden tiretilmis olmasi.
Geleneksel Girtin adina 6rnek olarak, baklava, lokum, hosmerim, pastirma vb. urunler verilebilir.
Turkiye'de cografi isaret tescili bulunan 320 adet tirtin bulunurken, 406 adet trliinlin ise tescil basvuru siireci
devam etmektedir.

Cografi isaretti Uriinterin Temel Ozellikleri

Cografi isaretli irtinlerin temel 6zellikleri; belirli bir yére kaynakli olmalari, diger bir deyisle yoresel tirtin olarak
kabul gérmeleridir. Bir irintiniin adi, ind, kékeni sebebiyle, bulunduklar: yoreye has, yore ile 6zdeslesmis ve bu
yorenin cografi adiyla cagrilan dogal, tarihi ve kiilttirel derinligi olan trinlerden biri olmasi cografi tirtin olmasi
icin yeterli bir zemini olusturmaktadir. Bulunduklar:1 yorelerde tipik, belli bir bilinirligine ve tarihe sahip, cok
kaliteli ve cogunlukla o yore ile biitiinlesen bir tine sahip tirtinler, cografi isaret alinmasi i¢in uygun olan irtinler
kategorisinde yer alir. Cografi isaretli Girinler; genelde halkimiz tarafindan cok iyi taninan tirinler olarak
sarkiteride dogal hayatimiz icinde yer aliyor. Ornegin; sarkuiterideki Osmaniye yer fistigindan, Kahramanmaras
dondurmasina, Antakya kiinefesinden, Kahramanmarasg biberine, tarhanasina kadar bir bélgeye gittiginizde
mutlaka tatmaniz ya da gérmeniz gereken tirtinler olarak isimlendirilen cogu trtn, cografi isaretli tirtinlere 6rnek
teskil etmektedir.

Cografiisaret Tesciline Neden ihtiyac Duyulur?
Kimter Cografi isaret Basvurusu Yapabilir?

Cografi isaret; belirli bir cografyadan kaynaklanmasi nedeniyle belirli nitelikleriyle tin kazanmis trtinlerin
“gercek ureticileri” adina kayit altina alinmasidir. Ttuiketici bazinda beklenen ve istenen kalitenin surdurulebilir-
liginin garanti edilmesidir. Cografi isaretin alinmasi ortak bir miulkiyet hakki saglar. Bu hakkin, sanki bir lisans
hakki verir gibi s6zlesme yapilarak diger treticilere verilmesi s6z konusu degildir. Tescil ettirene “rakipleri
engelleme” veya “piyasa hdakimiyeti kurma” hakki vermez. Cografi i§aret tescili yaptirilmasindaki asli ve tali
islevlerden bahsetmek faydali olacaktir. Asliislevler arasinda; ayirt edicilik, cografi kaynak belirtmek (kdkeninin
mutlaka bir yere dayanmasi), tiretim metodunu ve kaliteyi garanti etmek (tescil sartnamesi ile garanti altina
alinir, denetimlerle stirdurilir), pazarlama araci olmak yer aliyor.



Giris 2)x DOGAKA 13

Tali iglevler arasinda; yerel iiretimi ve kirsal kalkinmayi1 desteklemek, geleneksel bilgi ve kiilttirel degerleri
korumak, biyo-cesitliligi korumak, stirdirtlebilir ve izlenebilir irtin kalitesi saglamak, Girin taklitciligi ile
miicadele etmek, bélgenin tanitimini saglayarak turizme katkida bulunmak (6rnegin, Fransa ve italya’da sarap
turlari, Gida Miizeleri vb.) yer aliyor. Cografi Isaret tescili; tiriiniin iireticisi olan gercek veya tiizel kisiler (5rnegin
uretici birlikleri), tiiketici dernekleri, konu ve cografi yore ile ilgili kamu kuruluslari basvurulari ile yapilabilmek-
tedir.

Cografi isaret Kullarum Hakkina Sahip Olmanin Avantajlart

Cografi isaret kullanim hakkina sahip olunarak; 6zellikleri bir yéreden, bilgi ve beceriden (know-how)
kaynaklanan bir cografi adi, sahte ve taklitlerine kars1 korumak hedeflenmistir. Cografi isaretin kullanimi ile
tarimsal Uretimde cesitliligi tesvik etmek, 6z varligi korumak ve kirsal kalkinmay1 saglamalk, giftci gelirlerini
yukseltmek, 6zgin urinleri gelistirmek, tiiketicileri irtinlerin kokeni ile ilgili bilgilendirmek ve kirsal niifusu
yerinde tutmayi saglamak gibi pek cok avantaj da elde edilebilecektir. Ulkemizde TPE tarafindan verilen bu tescil,
bélgelerine 6zgi olan Urinlerin korunmasini sagliyor. Ayni zamanda, cografi tescil ile Girtin, haksiz rekabete karsi
korunmaktadir. Antakya’da surk peyniri tiretip adina “Ezine peyniri” diyemiyorsunuz ¢cinku ¢cok dnemli yasal
yaptirimlari var. Tescil ile katma deger ve istihdam yaratiliyor, Gretici gelirleri ytikseliyor, kirsal niifus yerinde
tutuluyor, tarimsal Giretimin cesitliligi tesvik ediliyor ve 6zgin trtnlerin gelismesi saglanmaktadir. Cografi
isaretler; kirsal kalkinmanin gergeklestirilmesinde de ¢ok 6nemli rol oynamaktadir ve bu sayede yorelerimize ve
0z varligimizi olusturan urinlerine sahip cikabilmeyi basarmaktayiz.

Cografi isaretti Uriinterin Katkilary

Cografi isaretlerin etki alani degerlendirildiginde, gastro-turizm, kirsal turizm, agro-turizm, kirsal kalkinma,
ekosisteme saygi, saglikli yagsam, kiltiirel mirasin korunmasi ve kiiltirel kent kimliginin olusturulmasi
konularina katki saglayarak tiriniin bulundugu boélge ile biiytik tanitim ve farkindalik katkisi yaratmaktadir.
Yoresel Girtinlerimizin korunmasi, yasatilmasi, Ureticilerin harcadiklari emege es oranda kar elde etmeleri,
mevcut firsatlarin katma degere donusturilmesi, kirsal kalkinmanin desteklenmesi, topragin degerlenmesi ve
goclin 6nlenmesi, cevrenin ve biyolojik cesitliligin korunmasi1 icin iilkemizde, devletin ilgili kurum ve
kuruluslarinca benimsenecek bir cografi isaret stratejisine ihtiyaci bulunmakta olup, 1995'ten bu yana, cografi
isaret yoluyla gticli bir koruma politikasi sirdirmekte olup, denetim mekanizmalarinin kurulmasi ile buyuk
katkilar saglayacaktir.
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B Hatay iti Cografi isaretti Uriinleri
ve Cografi isaret Tesciline Ada
Potansiyel Uriinter

ntakya Kiunefesi, Antakya Ticaret ve Sanayi Odasi'ni \ akya

merkezi ve bagli yerlesim birimleri ile cografi sinirlandi: Im1s r mahr e'séhip

Grintmiizdir. Bunun yani sira, 2014 yilinda Hatay Amanoslar Pi 1, Hatay ra (’
Hatay Cevizli Biberi, Hatay Halhali Zeytini, Hatay Hurmasi, Hatay Karamani Zeytlm Hatay Kunefe Peymrl Hatay
Sari1 Hasebi Zeytini, Hatay Saurani Zeytini, Hatay Stirk Peyniri, Hatay Tuzlu Yogurdu, Yayladag Lokumu
urtnlerinin basvurular: yapildi. 2015 yilinda ise; Hatay Akcay Seker Portakall, Hatay Defne Sabunu, Hatay Ney
Kamuisi, Kiritkhan Havucu, Kiritkhan Nar Eksisi tirunlerinin basvurular: yapilmis ve suiregleri devam etmektedir.
Dogu Akdeniz Kalkinma Ajansi ve ilgili kurumlar igbirliginde Defne Meyvesi Yagi, Kiinefe Peyniri ve Tuzlu Yogurt
urinlerinin tescil bagvurusu hazirlik stireci devam etmektedir. Ayrica Antakya Kiinefesinin Avrupa Birligi
Komisyonu nezdinde (DOOR) cografi isaret tescilinin yapilmasina yonelik caligmalar devam etmektedir.




Basvuru No :C2017/046
Tescil No 1248

Basvuru Tarihi :18.05.2017
Tescil Tarihi :30.11.2017

0 Hatay ipegi ipek Orinin Adi  : Hatay Ipegi .

Basvuru Yapan : Hatay Buiytiksehir

Bocekciligi ve Kumast Belediyosi

Mnadolu’da ipek denilince ilk akla gelen yerler Bursa ve Hatay'dir. Hatay'da ipekgiligin gegmisi gok eski

zamanlara dayanir. Eskiden Hatay'da ipek tiretimi kutsal bir ayin gibi yapilirmis. Serin bir ortamda,

rutubetsiz ve temiz bir kap i¢cinde saklanan tohumlar, baharin gelisi manasina gelen Hidrellez
haftasinda beyaz bir bez i¢ine konulup gulfidanina asilirmis. Tohumlardan olusan kozalar daha sonra kaynar su
dolu buiytik kazanlara atilir. Kozay: olusturan incecik ipek aglar, sicak suyun etkisiyle tel tel acilir. Bir stiptirge
yardimiyla kozalarin uclari belirlenip ¢ikriga baglanir. 25-30 civari koza ayni islemle sarilir ve cikrik dondiikce
ham ipek kendini géstermeye baslar. Bu incecik ipekler geleneksel yontemle, el gliciiyle déndirilen bir diizenek
sayesinde sarilir. islem, kozanin icindeki 6lii bécek aciga cikincaya kadar devam eder. Bir kozadan 1500 metre
uzunlugunda incecik ip elde edilir. Hayli emek isteyen bu is neticesinde, saatler sonra ancak iki kilogram ipek elde
edilir. Ham ipek iplikler sarildiktan sonra kurumasi i¢cin bekletilir. Ham ipekler, istendigi takdirde kok boya ile
boyanip dokunarak renkli ipek kumaslar elde edilebilir. Bu kumaslardan gomlek, fular, elbise gibi cesitli tekstil
urinleri elde edilir. Hatay'da, Defne ilcesine bagli Harbiye, Giimiisgoze mahalleleri ile Samandag il¢cesinde
uretilmektedir.
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Hatay Ipegi
Cografi Isareti

Kullanim Bicimi: HATAY IPEGI,
MAHREC Cografi Isaret olarak tescil edilmigtir.

Uretim Alani: Hatay il sinirlari. Hatay il sinirlarinda Hatay ipegi olarak belirtilen Girtintin Giretim sartlar1 ve diger
temel 6zellikler dikkate alinarak Turkiye'nin her yerinde tiretim alani olabilir.

HATAY iPEGI: Hatay yoresinde yuzlerce yildir tretilmekte olan Hatay ipeginin, ipliginin ve kumasinin elde
edilme asamalari, diger ipek tiretim yontemlerinden farkliliklar: ve hangi tiretim kosullari altinda gercekles-
tirildiginde "Hatay ipegi" olarak anilacagina dair agiklamalar asagida detayli olarak verilmistir. Bu kapsamda koza
ucundan cekilen ipek ipligi ile kirman ile egrilerek elde edilen ipek ipligi aciklanmis ve bu bélgede dokunan dort
farkli kumas hakkinda tanimlamalar yapilmistir. Son olarak bu kumaslara yapilan terbiye (bitim) islemleri
aciklanmistir. Bunun sonucunda %100 dogal Grtinler kullanilarak tiretilen ve yizyillardan beri bu bélgede
yasamakta olan ipekcilik zanaatkarhginin {iriinti Hatay Ipegi olarak Hatay Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan
yapilan basvuru Gizerine, Hatay ipegi kullanilarak dokunan kumaslar dort farkl: tipte siniflandirilarak, elbiselik
kumas, sadakor gémleklik kumas, kirman elbiselik kumas, sal ve 6rtii kumasi olarak “HATAY IPEGI” ad1 altinda
Turk Patent Enstitiistinden tarafindan tescil edilmistir.

1: Tas Ocagi 2: Bakir legen 3: Iplik kilavuzlar: (bakir veya aliiminyum)
4: Makaralar (Giirgen Agaci) 5: Degirmen 6: Ciknk



Bugday Sapt

Oriiciiliigii

atay’in cesitli bolgelerinde yaklasik bir bucuk asirdir devam eden bugday sap1 6riciligi gintiimizde
de daha cok Altinozu ilgesinde yapilmaktadir. Ham maddesi bugday ve cavdar sapi olan bugday sap1
oriculugin diger adi da cimem orictilugidir.

Cimem yapmak icin hasat zamani bugday sapi toplanip basak ile bogum arasindaki kismi kesilerek temizlenir.

Daha sonra kok boya, toz boya ve kirilmamasi icin balmumu kullanilarak kaynatilir. Kaynattiktan sonra kurumasi

icin giineste serilir. Ormeye baslanildiginda sekil almasi icin bir daha 1slatilir. Bu {iriinlerden genellikle cimem,

tepsi, canta, cerezlik, ikram sepeti ve nihale yapilir.

Guintumiuzde bugday sap1 ortciliigu ile elde edilen Grinler daha cok evlenen kizlarin ceyizlerinde ve turistlik
malzeme olarak el sanatlarinda yerini almistir.

Altin6zi ilcesine bagh Altinkaya Mahallesi basta olmak tizere Antakya'nin bircok yerinde yapilmaktadir.
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:C2017/020

Kaymakaml

Bagvuru No
Tescil No 1219
Bagvuru Tarihi :23.03.2017
Tescil Tarihi :16.10.2017
- UrtiniinAd1  : Hatay Defne Sabunu
' Bagvuru Yapan :T.C. Samandag

BN Defne Sabunu R

arya da Gar sabunu da denilen, yapiminda

zeytinyad1 ve defne yagi karigimi kullanilan

dogal bir sabun cesididir. Defne sabununun
temel maddesi defne yagidir, o da defne agacinin
meyvesinden elde edilir.

Defne sabunu icindeki defne yagi ne kadar coksa o kadar
kaliteli olur. Kirmizi Gziime benzeyen defne meyvesi
toplandiktan sonra kazanlarda suyunu ¢cekene kadar
kaynatilir. Daha sonra telli tokmaklarda bu meyvelerin
cekirdekleri kabuktan ayrilincaya kadar dovulur. Daha
sonra Uzerine eklenen bir miktar su 100 derecede
kaynatilir. Sonra meyvenin icindeki yaglar su ylizeyine
¢ikar. O yag defne sabunu yapiminda, kozmetik
sektoriunde kullanilir.

Sabun yapimiicin bir de “kostik” adi verilen sabuncu
sodas1 kullanilir. Bu madde, yagin katilasarak sabun
haline gelmesini saglar. Sabun yapiminda kullanilacak su
mutlaka temiz olmalidir. Bu hem saglik hem de sabunun
goriniisi icin ¢ok 6nemlidir. Temiz su kostiigiin icindeki
zararli maddeleri alir, kalan maddeler de sabunu
katilagtirir. Katilasan sabun kaliplara dokiilerek kesilir ve
boylece sabun kullanilmaya hazir hale gelir.Hatay'in
Defne, Samandag ve Merke clerinde tretilmektedir.

191
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Ahsap Oyma [

ymacilik, agac, tas vb. cisimlerin ylizeylerini ¢esitli araclar yardimiyla

keserek veya yontarak isleme sanatidir. Bu iglerle ugrasan sanatgiya ise

oymacl denir. Agac veya ahsap oymaciligi sanati insanin kendini ifade
etmek icin kullandigi sanatlardan biridir. Kolay islendidi i¢in daha ¢ok thlamur
agaci, gurgen, koéknar ve ceviz agaci tercih ediliyor. Agacin kuru ve firinlanmigs
olmasi onun uzun zamana kars1 dayanakliligini 6l¢tiisidr.

Ahsap oyma sanatinda; diiz satihli derin oyma, yuvarlak satihli derin oyma, dantel
gorunumli oyma, hatai oyma, cicek- kus oyma gibi motifler bulunmaktadir.
Yoérede daha cok mimberler, rahleler, tavanlar, kapilar, pencereler, oyma
bezemeleri, gdomme dolap kapilar: taki kutular gibi 6ne ¢ikan oymacilik 6rnekleri
gorular.

Eskitme yontemi uygulanacak calismalar icin genellikle damarh agaglar secilir. Her
agac ayni bicimde yontulmaz ¢linki her agacin kendine 6zgi bir dokusu vardir.
Kesme, oyma ve cilalama isi belirlenen agacin cinsine gore farkl sekillerde yapilir.
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Ney Yapumui

ey’in ana malzemesi
kamistir. Ney; sar1
renkli, sert ve sik lifli

kamistan yapilir. Neylik kamig
mutlaka dokuz bogum olmali ve
bogum araliklar1 mimkin
oldugunca birbirine yakin olmaldir.
Teknik olarak ney, dokuz bogum ve
altis1 onde olmak tizere yedi
delikten olusmaktadir. Diinyada Nil
kiyilar1 disinda en kaliteli
kamiglarin yetistigi bélge Hatay'in
Samandag ilgesi Asi Nehri
kiyilaridir. En iyi kamislarin
yetismesi acisindan ¢ok uygun bir
iklime sahip olan boélge, Ney calgl
aletinde hem ses kalitesinin
yuksekligi hem diizgiinligii hem de
cap acisindan kuvvetli olmasini
sagladig: icin tercih edilmektedir.
Kamislar toplandiktan sonra birkac
ay (bazen bir yil) kurumaya
birakilir. Kuruduktan sonra olcu
ayarlar: yapilir.

Ney, hangi karar sesine uygunsa o
kamuis, o karar sesine gore kesilir.
Olcii ayarlar1 yapildiktan sonra
matkap ve buna benzer 6zel delici
aletlerle delikler agilir. Milim hesabi
yapilarak acilan deliklerde hata
olmamalidir. Aksi takdirde seslerde
kayma olusabilir. A¢ilan perdeler
zimparalanir ve hafifce yaglanir.
Ney’in parazvanesi ve basparesi
takilir. Parazvane parlatma araciyla
parlatilir. Kamisin her iki tarafina
yerlestirilen parazvane, kamistaki
asinmay1 ya da olasl bir catlamayl
onlemek amaciyla takilir. Daha sonra
bagpére takilir. Bagpéare gerek temiz
ses elde etme gerekse dudaklarda
olasi bir yirtilmay: 6énlemek icgin
takilir. Daha sonra Ney yapim ustasi
neyin ses ayarini (akortlama) yapar.
Ayar tutmamissa milim hesabi
yapilarak kamistan bir parca kesilir
ve seslere tekrar bakilir. Daha ¢ok
Antakya ilcesinde uretilmektedir.
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Tas ve Mozaik istemeciligi

m kimyasi ve fiziki durumu degisiklik gosteren ve
J rengini icindeki maden oksit ve tuzlardan alan
cesitli minerallerden olusan dogal kat1 maddelere
denir. Insanoglu var oldugundan giiniimiize kadar hayatinin
bircok asamasinda tas ile i¢ ice olmustur. insanoglu tasi ilk

baslarda temel gereksinimini olan koruyucu silah seklinde
kullanmistir.

Daha sonra ihtiyac alanlar1 genisledikce gereksinimler
gesitlenmis tas farkh alanlarda da kullanilmaya
baslanilmistir. Ginumuze kadar ulasan taki sus esyasi1 ve
heykeller gibi hammaddesi tastan olusan urunler bu islerle
ugrasan sanatgilarin el becerileri ile bir sanat kolu meydana
gelmistir.

Gunlimiz Hatay’'in da tas isciligi birkag sekil almistir. Bunlar
kaba tas oymaciligi, heykelcilik ve mozaiktir. Tas isciliginde
ilk asama heykelin hatlarini kabaca belirlemektir. Daha sonra
degisik bicaklarla en ince detaylar belirlenir. Son olarak da
perdahlama iglemi yapilir. Hatay'in Defne, Samandag ve
Merkez ilgelerinde uretilmektedir.
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W Sepet Oriiciiliigii

epet agac dallari, sazlik otlar, bataklik kamislarinin
odunlasmis kisimlarindan elde edilen liflerden
faydalanarak yapilan 6rgi sanatina denir. Orilen
sepetin hangi amacla kullanilacag: orgiistindeki malzeme
kadar seklini de belirler.
GlnlUmizde bircok sepet 6rme teknigi vardir. Eskiden daha
cok bag bahce ve balikcilikta kullanilan sepetler ambalajlama
teknigi cikmasiyla eski 6zelliklerini kaybetmistir.
Gunlimiuzde ise daha cok liiks sepetcilik gelismistir. Hatay'in
Defne, Samandag ve Merkez ilgelerinde tiretilmektedir.
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N Yakma Resim

Yakma resim teknigi ozellikle 19.yy’dan
itibaren resim sanatinda kullanilmaya g
bastanimstir. I

Malzeme olarak kavak kontraplak
ve dekorasyon havyasidir.
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Oruk e

Koéftenin Ici; 200 gr az yagh kiyma,

1,5 su bardagi ince bulgur,

1 adet sogan,

Yarim kg yagsiz sinirsiz koftelik et,

1 bardak yag, 1 adet sogan,

1 kasik un, Kimyon, Yarim su bardag ceviz,
biber salcas1 veya Kirmizi Pul biber,
Maydanoz, Tuz, Yenibahar, Karabiber, Tuz,

Biberli
] Ekmek

1 kg un,
bardag: taze c¢okelek,
mek kasig1 biber salgasi,
1 yemek kasig: ¢orek otu,

1 adet sogan,

1 tutam zahter ve susam,
Tuz,

Yarim su bardagi, zeytinyagi

Malzemeler

Malzemeler

amur yogrularak mayalanmaya

brrakilir. Sogan cok ince dogranarak

icine ¢okelek, susam, ¢orek otu, :
zahter, biber salcasi ve zeytinyag: katilarak @ ncelikle koftenin i¢ hazirlanir. Sogan,

ovalanir. Yeteri kadar tuz serpilir. Hamurdan maydanoz ve ceviz ince kiyilir. Kiyma yagda
mandalina biylkliginde parcalar koparilir ve kavrulur ve dogranan sogan eklenir.

tahta zeminde el ile biraz agilir. Ortasina . Pembelesinceye kadar kavrulan soganlar atesten alinir
hazirlanan icten yeteri kadar konularak ve Uzerine ceviz, maydanoz, karabiber ve yenibahar
zeytinyagina surilen el yardimi ile hamura - eklenerek karigtirilir. Koftenin disi icin kullanilan
yapistirilarak agilir. Yeteri kadar agildiktan sonra  bulgur su ile 1slatilir. Soganlar ¢ok ince dogranir. Et
tizerine hafi f zeytinyag gezdirilerek firinda veya = doviilerek ya da kiyma makinesinde iyice gekilerek
tandirda pisirilir.  macun haline getirilir. Bulgurun igine biber salgasi

veya kirmizi pul biber, sogan ve baharatlar eklenir ve
iyice yogrularak kiyma makinesinden gegilir. Et ile
bulgur karistirilir, icine un yedirilerek dagilmayacak
hale gelinceye kadar yogrulur. Hazirlanan hamurdan
yumurta kadar parc¢a kopartilir ve mekik seklinde ici
isaret parmag yardimiyla oyulur. Bu arada
yapismamasi icin el su ile 1slatilir. icine hazirlanan
kofte ici katilarak agzi kapatilir. Kizdirilmis yagda
kizartilarak sicak servis yapilir. Firinda yuksek ateste
de pisirilebilir.
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Antakya Simidi WSS

T

Maltzemeler

10 kg un,
100 gr yas maya,
Su,

ntakya yoresine ait olan bu simit sekli

sadece sabahlari satilan bir simit ¢esidi

olup nisan aylarinda sabah kahvaltisi
olarak sokak saticilarinda ayranla beraber satilir. Un,
su ve maya karistirilip sert bir hamur elde edilir ve
mayalanmasi icin 20 ile 25 dk hamur dinlendirilir.
Sonra 80 gr lik parcalar alinarak fitillenir. Daha
sonra ortasl acik bir bukle yapilip susama batirilarak
tahta pasalara dizilir. Sonra da iki el yardimu ile
yaklasik 20 cm. capinda daire olusacak sekilde acilip
harli yanan tags firinda pisirilip servis edilir.
Gunumuzde, 6nce sulandirilirmis pekmez suyuna
daha sonra susama batirilip pisirilen ve yuzu hafif
kirmiziya calan simitler yapilmaktadir. Ancak
orijinali beyaz olanidir. Cogu zaman da kimyonlu
tuza batirilarak yenilir.

s Humus

2 cay bardagi tahin,

2 adet limonun suyu,

250 gram nohut,

3 dis sarimsak, Zeytinyadi,
Pul biber,

Kimyon,

ohut bir gece 6nceden 1slatilir. Dudukla

tencerede iyi pisinceye kadar haslanir.

Suyu siiziiliir. Ince delikli siizgecten iki
defa cekilir. Limonlarin suyu sikilir. Sarimsak
dovulur. Tahin, ezilip pure haline getirilmis
nohuda karistirilip tuz eklenir. Harmanladiginiz bu
karisimi bir tabaga yerlestirin ve lizerine kimyon,
pul biber serpin ustline zeytinyadi gezdirin. Son
olarak ustu domates, tursu ve maydanozla
suslenir.
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Antakya Kakesi

N Abugannus

3 Patlican (K6zlenmis),
2 Domates (Ko6zlenmis),
2 Biber (Ko6zlenmis),

4 Dis Sarimsak,

1 Fincan Zeytinyadi,

Az Miktarda Nar Eksisi,

atlican, biber ve domates koézlenir.
Kabuklar soyulduktan sonra ince ince
dogranir. Ezilmis sarimsak. Nar eksisi.

Zeytinyagi ve tuz eklenir ve karistirilir. Igine
sarimsak tuz konularak karistirilir. Servis tabagina
yayilarak servis yapilir. Isteyenler iizerine de nar
eksisi ve zeytinyagi dokerek tiiketebilir.

Malzemeler

1 kg un, &
1 tath kasig1 sumra (rezene),

meler

S 1 tath kasigi ¢orek otu,
=] 1 su bardag: zeytinyagi,
1 yemek kasigl susam,

n mayalanip yogrularak biraz kat1 bir

hamur elde edilir ve mayalanmasi i¢in

dinlenmeye birakilir. Mayali hamurdan
cevizden az buylk parcalar kopartilarak,
zeytinyag ile yaglanmis diiz zemin Uizerine acgilir.
Uzerine, sumra, ¢érek otu ve susam serpilir.
Hamur ele dolanarak helezon sekli verilir ve
susama batirilir. Tepsinin tabani bolca yaglanir.
Sekil verilen hamurun tzeride bolca yaglanarak
hafif kizarincaya kadar normal 1s1da firinda
pisirilir.
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Maltzemeler

10 adet Turunc Meyvesi,

1 Kg Seker, '

Ceyrek Limon, \
urunglar iyice ¢gesme suyunda uflenerek

J yikanir. Iyice temizlenen turunclar,

rendelenir. Tam beyaz olmayacak sekilde
dis ylizeyi rendelenen turunclar ticgen sekilde
portakal nasil soyuyorsa Oyle soyulur. iglerini
ayikladiktan sonra tencere icerisine koyulan suya
kabuklar atilir. 15 dakika normal ateste kaynatilir.
Suyu slizerek, parcalar: yuvarlayarak igne ile ipe
saplanir. 4-6 gun boyunca su igerisinde kalacak
sekilde ve glinde en az 4 defa suyunu degistirilir.
Buradaki Amac turuncun aciligini gidermek 4 veya
6 glin sonra tatlanan, kabuklar cikarilir.2 bardak Su
tencereye dokulur, turunc kabuklari icerisine
koyulur, iizerine 1 kg seker dokiiliir. Ince ateste
iyice pismesi beklenilir. Pisirme islemi
tamamlandiktan sonra servise hazir olur.

o

215 DOGAKA 29

WS Kabak Tathist

2,5 kg Antakya kabag: (balkabagu),
Kirecli Su i¢in: 300 gram (bir kase)
sonmemis kireg, 4 litre su,

Serbeti I¢in: 6 su bardagi seker,

7 su bardag: su,

1 tath kasigi limon tuzu,

onmemis kire¢ derin bir kaba alinir ve

Uzerine 4 litre suyu aktarilir. Suda

bekletilen sonmemis kire¢ uzerinde tabaka
olusmus ve kireci dibe ¢okmis olacak. Ginin
sonunda bu su bulandirmadan baska bir kaba
alinir. Balkabag: soyulup cekirdekleri temizlenir ve
karpuz dilimleri gibi dilimlenir. Kabaklar kirecten
arindirilmis suya batirilir. Kabaklar 18 saat bu suda
bekletilir kabaklarin dis yiizeyinin sertlesmesi ve
kabaklarin berraklasip seffaflasmasi i¢in bu stire
onemli. Bu siire dolduktan sonra kabaklar sudan
cikarilir ve tek tek kabaklar temiz suda iyice
yikanir. Yikanan kabaklar bir sat temiz suda
bekletilir. Kabaklar kiirdanla bir kag¢ yerden delinir.
Baska bir tencereye seker ve su eklenir ve 5 dakika
kadar kaynatilir. Illyan serbetin igine kabaklar
koyulur ve ocaga alinir kaynamaya birakilir.
Kaynamaya basgladiktan sonra ocagin alt1 kisilir ve
2,5 saat kadar kaynatilir. Ocaktan almaya yakin
limon tuzunu eklenir bir tasim daha kaynatilir.
Serbetten cikarilan bal kabaklar cam bir servis
tabagina alinir istege gore dilimlenir ve soguyunca
Uzerine tahin ve ceviz ile sislenip servis edilir.

Malzemeler
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BN Peynirti Un Helvasi

1 kg. taze peynir

3 e
S

™

N
3

(keci stitinden yapilmis),
750 gr. Seker,
300 gr. Un,

enarli genis

bir kapta

uzunca
dogranmis peynir, hafif
ateste tahta kasikla yagi
cikincaya kadar
bastirlarak karistirilir.
Azar azar un ilave ederek %
peynire yedirilir. Sonra
seker yavas yavas
karistirilarak timuina
yedirdikten sonra
demlenmeye birakilir.
Iyice demlenen helva
atesten indirilir ve sicak
servis edilir.

Malzemeler -

Hatay ili Yoresel ve Cografi Isaretti Uriinter

. Basvuru Tarihi :14.04.2006
1 kg kiinefe, Tescil Tarihi  :05.09.2018
600 gr tuzsuz  BagvuruNo  :C2016/006

kiinefelik peynir, TescilNo 101

250 gr tereya Ql, Urtinin Adi : Antakya K-unefe51
. Basvuru Yapan : Antakya Ticaret ve

Antep fist1igi,

Sanayi Odasi
I —
enarh bir tepsi icerisine (kunefe tepsisi)
¢ig kiinefe konulur. Ortasi acilarak icine
tereyagi konulur. Kisik ateste hafif

pisirilerek yag kiinefeye iyice yedirilir. Isteyen tepsiyi
. atese koymadan elle ovarak yag: kiinefeye yedirebilir.
Bu islem elle veya bir tahta kasik yardimi ile yapilir.

: Hafif pisirilen ve yaglanan kiinefe ikiye ayrilir. Tepsi

. tereyagd ile glzelce yaglanir. Kiinefenin yarisi tepsiye
iyice yayilir ve bastirilir. Kalinligi yarimla bir cm.

© arasinda degismektedir. istege gore ayarlanir.

. Uzerine tuzsuz kiinefelik peynirden giizelce serpilir.
Peynirin tizeri ayrilan kiinefenin diger yarisi ile

. guzelce kapatilir. Atesin uizerinde her iki tarafl iyice
kizarincaya kadar cevrilir. Pigtikten sonra indirilir.
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Tuztu Yogurt
Keci Sttinden Yapilmis Yogurt, Tuz,

cak yakildiktan sonra tizerine bakir legen koyulur. Sonra yogurt bakir

legene dokulur. Tahta kiirekle yogurt karistirilir. Dibi tutmasin diye yogurt

suirekli karistirilir. Yogurt kaynamaya baslayinca tuz ilave edilir. Kiicik
kabarciklar cogalmaya baslayip katilasma olmaya baslayinca yogurdun
dinlendirilmesi icin atesten alinir. Dinlenme asamasi yaklasik 3 saat suirer. Bu
sirada yaklasik 10 dakikada bir karistirilir. Soguma gergeklestikten sonra tuzlu
yogurt saklama kaplarina alinir ve kiga kadar bekleyecegi serin ortamina kaldirilir.
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2 adet surk bezesi,
3 domates,

2 taze biber,

1 bas sogan,
Zeytinyag,

urk salatasi taze ve kiifli siirkten

olmak uizere iki turlu

yapilmaktadir. Stirk bezesi alinir
ve el ile irice parcalara ayrilir. Soganlar ve
cekirdegi cikarilan biberler ince dogranir.
Soganlar ve biberler el ile ovulur. Kabugu
soyulmus domatesler irice dogranarak bu
karisima eklenir Uzerine arzu edildigi
kadar zeytinyag: dokulir ve servis yapilir.

Basvuru Tarihi :06.09.2017
Basvuru No :C2017/134
Uriiniin Ad1 : Antakya Kuflt Strki
Basvuru Yapan : Antakya Ticaret ve
Sanayi Odas1
Cografi Stmir  : Antakya/HATAY

51 1 adet toprak testi,
§ Taze ¢okelek,
[ .
M Cara P o Eome ey
ara Peyniri | &
Kekik, Tuz, Zeytinyadi,

M

okelekler alinir ve bez torbalara konulur. Suyu iyice

stizdiiriiliir. Igine ¢érek otu eklenir. Peynir olarak ezme

peynir kullanilir. Buna da ¢orek otu eklenir. Isteyen kuru
kekikte ekleyebilir. Hem ¢okelek hem de peynir iki ayr1 buyuk
legende tuz ile iyice harmanlanir. Her zerresine tuzun mutlaka
nufuz etmesi gerekir. Testiye sirayla bir kat peynir bir kata
cokelek basilir. Bu basma islemi ¢ok 6nemlidir. Hi¢ hava boslugu
kalmamalidir. Testinin agzi bezle baglanir ve ters konularak
suyunun gelikmesi icin birkag giin beklenir. Sonra testinin agiz
kismina tereyag eritilip dokiliir. Uzerini hamurla sivanir. En tistii
tulbentle kapatilip testi ters bir bi¢cim de bahgeye gomulur.
Yaklasik 6 ay topragin icinde kalir. Cikarildiktan sonra tiiketilir.
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Zeyltinyaqgi T Na Eksisi

ylil ekim
aylarinda
agacindan
toplanan narlar bir
. tokmak yardimiyla nar
- taneleri bir legen igine
. dusuraldr. Dasurilen
taneler daha sonra suyu
: ciksin diye sikilir. Sikilan
- nar suyu genig bir legene
. koyularak kaynatilmaya
. baslanir. Kaynayan nar
© suyu dékiilmesin diye sik
. sik karistirilir. Nar eksisi
kivamina gelince atesten
. indirilip sogumaya
birakilir. Daha sonra cam
. siselere koyulup saklanir.

atay’-l'r'frgenelindé _'gl-karlllan zeytinyagi
daha cok Altinozutilgesinde
uretilmektedir.
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|51 Bir kase kirma yesil zeytin,
'§ 1 adet domates, !
~) 2 adet yesil sogan,

“él Yarim bag maydanoz,
>3 Zeytinyagdi, Nar ekisi,

atlandirilmisg yesil zeytinin cekirdegi ¢ikartilir. Domateslerin kabuklar: soyularak ince dogranir.
L/ Ayni sekilde maydanoz ve sgganda dogranir. Zeytinlerin icine eklenir. Bol zeytinyad: ve nar
eksisi eklenerek karistirilir. Isteyen susleyerek servis yapar.

W Zahter Salatast

Bir tutam zahter,

1 Bas Sogan (Taze veya Kuru),
Yarim Bag Maydanoz, i
Nar Eksisi, "{F
Zeytinyagi, Tuz

CQ'a/ze zahter iyice yikanarak temizlenir. ince
J ince dogranir ve tuz ile ovularak yeniden
yikanir ve suyu siiziiliir. icine kiigiik
dogranmis taze veya kuru sogan, maydanoz, domates
ve zeytinyagd: eklenerek karistirilir. Isteyenler nar .
eksisi de ekleyebilir. Tuz serpilir. Tabaklara koyularak /&
servis edilir. [ '

Malzemeler



Hatay ili Yoresel ve Cografi Isaretti Uriinter

2lx DOGAKA 35

N Patatesli Kofte

5 Cay Bardag: ince Bulgur,
3 Adet Patates,

1 Adet Sogan,

1 Yemek Kasign Salcga,
Kimyon,

Tuz

Malzemeler

ulgur genis bir tepsiye dokulur ve
hafif sicak su ile 1slatilarak
yumusamasl beklenir. Patatesler

haslanir ve ezilir. Sogan kabugu soyularak
rendelenir. Sogan ve salca bulgura eklenerek
yogrulur. icine arzu edildigi kadar kimyon, tuz ve
ezilen patates eklenerek yeniden yogrulmaya
baslanir. Kivama gelinceye kadar yogrulan
koftelere mekik sekli verilir ve maydanozla
suslenir. Kofteler zeytinyagina batirilarak yenir.
Bazilar: nar eksisi de kullanmaktadir.

I xﬁe}ﬁir

\’ - ’; L
\\\ < e

um dinyada sevilerek tiketilen ve
J yuzlerce cesidi bulanan peynir, yeterli ve

dengeli beslenme disuntldiginde, 6nemi
inkar edilemeyecek temel bir fermente stit
urtunudur. Peyniri besin olarak 6nemli yapan,
icerigindeki biyolojik degeri yliksek proteinlerdir.
Kullanilan sutteki protein orani, peynirin cesidi ve
islenme metoduna bagh olarak farklilik
gostermektedir. Peynirler % 10 ila % 30 oraninda
protein icerebilirler. Cok cesitli faktorlerce
etkilenmekle ve kaynaktan kaynaga degismekle
birlikte insan viicudunun gtinliik 45-50 gram
proteine ihtiyaci vardir. Bu miktarin yaklasik
yarisinin hayvansal protein kaynaklarindan
karsilanmasi gereklidir.
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5 Adet Kurutulmus
Kirmizi Biber,

100 gr. Ceviz Ici,

1 adet Sogan,

Tuz, Kimyon.

B Cevizli Biber

Maltzemeler

uru biberler sicak suda yumusayincaya kadar
bekletilir. Igindeki tohum ve damarh kisimlar
temizlenir. Biberler iyice dovulerek pure haline
getirilir. Icine ince dogranmis sogan, kimyon ve tuz eklenerek
lyice ezilir ve kivama getirilir. Isteyen biitiin malzemeyi ™
robota koyarak cekebilir. Servis tabagina yayilarak servis
yapilir.
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R | By o -
e [ g s

C§Tﬁk bugdayin basak haline geldiginde
J sararmadan tanelerinin c¢ikartilmasi ile elde
edilir. Sicak tavuk veya et suyu genis bir
tencereye konur. Kaynadiktan sonra tuz, karabiber ve
firik eklenir. Firigin pismesine yakin icine bulgur ve
sehriye atilir. Suyunu cektirinceye kadar pisirilir ve
atesten alinir. Uzerine hafif yakilan tereyadi gezdirilerek
dinlenmeye birakilir. Arzu eden igine tavuk veya kirmizi
et ekleyebilir. Sicak servis yapilir.

1 Su Bardag Firik,

Yarim su Barda@ iri Bulgur,
Yarim Su Bardag: Sehriye,

Yeteri Kadar Et veya Tavuk Suyu,
1 Yemek Kasig1 Tereyagy,
Karabiber, Tuz,

Malzemeler
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] Kahranmnmara{ in Tescilli | f,
Cografi isaretti Uriinleri |

1.1limizin Tescilli Cografi Isaretleri:

Marag Biberi
Andinn Tirsigi
Maras Tarhanasi
Caglayancerit Cevizi
Maras Burma Bilezigi Q
Kahramanmaras Hartlap Bicagi s
Kahramanmaras Oyma Ceyiz Sandigi
Maras File Nakis1
Kahramanmaras Yemenisi
Maras Sumak Eksisi Akit1

/& = Marag Dondurmasi .,
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mmm 2. Basvuru Asamasinda Olan Uriinler s

a. Inceleme Siirecinde Olan Uriinler (14) c. Potansiyeli Olan Uriinler (26)
Kahramanmaras’in inceleme asamasindaki Kahramanmaras’in cografi isarete konu
urunleri: : olabilecek potansiyel tiriinleri:

® Maras Cevizi (Maras 18), Z ® Maras Eksili Corba,

¢ Goksun Redchief Elmasi, ' ® Maras Samsasi(Sucuk),

® Goksun StarkrimsonDelicious, * Kabarcik Uziimii,

® Andirin Kirazi, ® Maras Cete Kiyafeti,
* Mahrabas1 Uziimii,

® Maras Pacasi,

* Maras Isi,

® Maras Urmudutu,

¢ Maras Sar Celtik Pirinci,
* Maras Abbas Inciri,

® Maras Elibogriinde,
* Andiz Pekmezi,

* Marag Parmak Peyniri, - ® Maras Hitas,

® Maras Ravanda Serbeti, . ® Sultani Zeytini,

® Maras Naturel Sizma Zeytinyagi, ° Kilek,

® Maras Fistik Ezmesi ° Elbistan Cerezlik Aycekirdegi,

® Maras Et Kabaga,

¢ Afsin Kogovasi Sarimsagi,
® Caman(Cemen),

® Maras Cullamasi,

® Maras Eksili Kebabi,

* Pisik Omaci, 5 o -\ £
. = . o, \ \ \ \ a’
Maras Irigkiti, RN R >
* Eksili Aya Sulusu, | }’ \« et )
* Cardak Ekmegi, | P . ‘}‘ (

® Elbistan Lahanasi, _\ bt |

* Maras Bazlamasi, -

° Elbistan Yogurtlu Pancar Corbasi,

* Maras igne Oyasi



BasvuruNo  :C2001/024

e

F = W

4% Al RSP Tescil No 143
Bagvuru Tarihi : 26.12.2001
Tescil Tarihi  :14.04.2002

y y Uriintin Adi1  : Maras Biberi
- M ar aJ B Lb er ‘f Basvuru Yapan : Kahramanmarasg Ticaret ve

Sanayi Odas1

aras Biberi: Kahramanmaras ilimizde ilk cografi isaret calismasi1 Maras Biberi tizerine TPE
tarafindan Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan 2001 yili icerisinde baslatilmis, ve
bu kapsamda TPE tarafindan 14.02.2002 yilinda kirmizi biber mense isareti olarak Kahraman-
maras Ticaret ve Sanayi Odasi Gizerine tescillenmistir. Kirmizi biber cografi isareti sinirlar1 Kahramanmaras isi
basta olmak tizere Hatay, Gaziantep, Adiyaman, Sanhurfa ve Kilis olarak belirlenmistir.
Yine ayrica, tescil basvurusunda Marags biberinden elde edilecek tirinlerde tasniflenmistir. Maras biberinden aci
kirmuzi toz biber, ac1 kirmizi pul (yaprak) biber ve ac1 siyah pul (Isot) biber elde edilebilecegi aciklanmstir.
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Andwrin Tirsigi ——

Tescil No 1172

Koruma Tarihi :06.05.2010

Basvuru No :C2010/024

Basvuru Sahibi : Andirinhilar Egitim Kultir,

Yardimlasma ve Dayanisma Dernegi
Cografi Isaretin Adi : Andirin Tirsigi
Uriiniin Adi : Tirsik
Cografi Isaretin Tiirii: Mahreg Isareti
Cografi Sinir1 : Kahramanmaras Ili ve Ilgeleri

Kullanim Bigimi : Markalama

Uriiniin Tanumu ve Aywrt Edici Ozellikleri

ndirin Tirsigi yapiminda kullanilan bitki, maki bitki

ortisinin olusturdugu humuslu toprakta yetisen,

ozellikle yeryuzu kirecg tas1 kapl alanda Kahraman-
maras ili Andirin ilcesinde yabani pancar olarak adlandirilan
zehirli bir bitkidir. Cok ince kiyi1lmis yabani pancar, su, yogurt,
un tercihen (yarma ve nohut) ile meydana gelen karisiminin
havayla temasi kesilmek suretiyle en az 10 saat mayalanmaya
tabi tutulmasi, mayalanan karisimin 2,5-3 saat odun atesinde
pisirilmesi sonra miktari tercihe bagh olarak bir porsiyonuna
yaklasik 1 dis sarimsak ezmesi ilave edilerek soguk bir sekilde
tuketilen bir bitki ¢corbasidir.
Tirsik’in iki 6nemli ayirt edici 6zelligi vardir. Birincisi yapim
teknigi ve mayalanmasi, ikincisi hammaddesi yabanci pancar
 bitkisinin, biyolojik degisime ugramasidir. Damak zevkini ve
tadini veren yaban pancarinin yaklasik 650-1250 m yuksek-
likte Karasal ve Akdeniz ikliminin kesisim noktasinda, Kasim-
Nisan aylari arasinda yetismesidir. Damak zevkine uygunluk
acisindan tercih edilen yetisme donemi Aralik-Subat aylari
arasidir.
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Maras Tarhanasi

Teknik 6zellikleri ve denetim bicimi ekte
verilen cografi isaret; 15.06.2011 tarih ve
27965 sayili Resmi Gazetede ilan edilmistir.
555 sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi
Hakkindaki Kanun Hiukmiinde Kararname’'nin
12'nci maddesi geregince
29.07.2010tarihinden gecerli olmak Ulizere
tescil edilmistir.

Basvuru No :C2010/050
Tescil No 1154

Basvuru Tarihi : 29.09.2017
Koruma Tarihi :27.07.2010

Uriinin Ad1 ~ : Marag Tarhanasi
Basvuru Yapan : Kahramanmaras
Ticaret Borsasi

Uriiniin Tanmimuve Ayurt Edici Ozellikleri:

aras tarhanasi, yapim teknolojisinde uygulanan bazi farkl islem basamaklari, dogal katkilar: ve

tiketilme aliskanliklari nedeniyle tilkemizin degisik yorelerindeki tarhanalardan ayrilmaktadir.

Genelde un ve yogurttan yapilan toz halindeki tarhana sadece corba olarak tiiketilmektedir. D6vme
ve yogurttan yapilarak c1g tizerine ince bir sekilde serilip kurutulan Maras tarhanasi tiiketilme sekilleri soyledir;
1. Tarhana kurumadan, yar1 kurumus (firik) halinde, 2. Kurumus halde ve ¢erez gibi yenerek, 3. Corba halinde, 4.
Sicak haldeki et veya kelle suyuna 1slanarak, 5. Yagda kizartilarak, 6. Islanmig tarhana yagda soganla kavrularak,
7. Sicak sac uzerinde gevretilerek. Maras tarhanasi; bilesenleri, yapim sekli ve farkh tiiketim sekilleri bakimindan
0zgundur. Marags tarhanasinin yapiminda ana bilesen olarak rol Gistlenen iki unsur yogurt ve bugday yarmasidir
(dévme). Maras tarhanasinda Bugday direkt yarma (dévme) olarak kullanilmaktadir. Bugday yarmasinin (dévme)
cogunlukla dane bileseni olan kepek kismini barindirmasi, besinsel (zengin vitamin ve mineral icerigi) ve
metabolizmal fonksiyonlarinin yaninda, Diinya Saglik Teskilatinca giinlik tiikketimi tavsiye edilen belli miktar
(30-40 g) seltilozik materyal bu kapsamda degerlendirildiginde, bu Girtine 6zgi olarak kullanilan yarma bileseni
onem arz etmektedir.
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aras tarhanasinin yapim sekli ayricaliklidir ve irine 6zgiindur. Maras tarhanasi disindaki yoresel

tarhanalarimizin yapimindaki pisirme asamasinda yogurt da bulunmaktadir, ama Maras

Tarhanasinda yogurt direkt pisirme asamasina girmez. Once bugday dévmesi su ilepisirilir, daha
sonra kekik, corek otu (istege bagli) ve yogurt bu pismis dovme (yarma) karistirilarak yapilir. Yogurdun
pisirilmemesi ve baharat olarak icine yalnizca kekik ve ¢érek otu atilmasi (istege bagli), Maras tarhanasinin diger
tarhana tiirlerinden ayiran en 6nemli 6zelligidir. Yogurdun pisirilmeden isleme alinmasindan dolay1 biinyesinde
bulunan probiyotik yogurt kiiltiirleri zarar gérmemekte, yarmadan (dovme) gelen prebiyotik dogal katkilar1 ile
birlikte Maras tarhanasi; saglik, beslenme ve metabolik aktivite bakimindan Kahramanmaras ilinin tescillenen
bir irtinu olan Maras Tarhanasi, Kahramanmaras Ticaret Borsasi tarafindan basvurusu yapilan, TPE tarafindan
29.07.2010 tarihinde tescillenen bir trintddur.

Maras Tarhanasi mahrec isareti kapsaminda degerlendirilmis ve Grtininin ayirt edici 6zellikleri bakimindan
birden fazla 6zellik belirlenmistir. I1k ayirt edici 6zellik olarak iiriiniin yapim siireci belirtilmistir. Maras
tarhanasinin tilkemizde yapilan diger tarhanalardan farkli olarak yapim isleminin ¢1g (¢ig) denen 6zel sazliklardan
yapilan sergiler tizerine serilerek yapildigi ve son tirtin olarak irili ufakh kesitlerde cips gériniimiinde piyasaya
arz edildigi bilinmektedir. Yine Marag tarhanasinin tiiketim aliskanhginin diger énemli tirtin farkindaligi sundugu
hususuna deginilmis ve bu baglamda Maras tarhanasinin ¢ok ¢esitli tiiketim sekillerinin (yar1 kuru, firik halde,
yagda ve firinda kizartilmis halde, gorba vb.) oldugu bildirilmistir.
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Caglayancerit Cevizi

Tescil No 1175
Koruma Tarihi :21.12.2011
Basvuru No :C2012/010
Cografi Isaretin Tiirii: Menge Ad1
7 Basvuru Sahibi : Caglayancerit Ziraat Odas1 Bagskanligi
§ ' : Uriiniin Ad1 : Ceviz
- CografiIsaretin Ad1 : Caglayancerit Cevizi
Kullanim Bigimi : Markalama
Cografi Sinirlar: : Kahramanmaras Ili Gaglayancerit
Merkez ilgesi,

Uriiniin Taninu ve Aywrt Edici Ozellikteri:

aglayancerit Cevizi, Kahramanmaras ili'nin Caglayancerit Ilgesi’'nin yerli ¢esidi olup; dolgun gévdeli,

ekstra irilikte, acik sar1i¢ renginde, yumusak yapili ve kolay kirilarak ici tum olarak c¢ikarilabilen,

» antraknoza ve i¢ kurduna dayanikli cevizdir. Erkek ve disi ¢icek olusum zamanlari birbirine yakin

oldugundan meyve verimi yliksektir. Ciceklenme Nisan-Mayisaylarinda gerceklesmektedir. Caglayancerit

Cevizinde ilk yapraklanma Mart ortasindan Nisan basina kadardir. Yaprak Dokiimu Kasim ve Aralik ayinda
gerceklesmektedir.

Bitkisel ozellikleri

Kazik kok olusumu gorulir. Taban suyuna dikkat edilmelidir. Su tutan killi topraklarda ve asir1 kirecli topraklarda
gelisimi disuktir. Govde kuvvetli gelisir, dallar yayvan bir ta¢ yapisina sahiptir. Yan dal verimi %70-80"dir.
Caglayancerit Cevizi her y1l diizenli meyve verir. 7 yasinda meyve verimine baglamakta, 10-12 yasinda ekonomik
olgunluga erismekte ve ortalama 1500 — 2000 adet ceviz vermektedir. Ciceklenme 6zelligi: Yar1 homogamy olup
protogynydir. Hasat tarihi: Nisan ve Mayis aylarinda Yetistirilme olarak tavsiye edilen rakim araligi: 750 -1500 m
Boyu: 10 - 12 yasinda 8 — 10 m uzunluga ulasmaktadir. Tag yayvan gelismektedir ve tag ¢evresi 15-20 m
olabilmektedir.

Bitkisel ozellikleri

Kazik k6k olusumu gorulir. Taban suyuna dikkat edilmelidir. Su tutan killi topraklarda ve asir1 kirecli topraklarda
gelisimi dusuktur. Govde kuvvetli gelisir, dallar yayvan bir tag yapisina sahiptir. Yan dal verimi %70-80"dir.
Caglayancerit Cevizi her yil diizenli meyve verir. 7 yasinda meyve verimine baglamakta, 10-12 yasinda ekonomik
olgunluga erismekte ve ortalama 1500 — 2000 adet ceviz vermektedir.
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] Maras Burmasi

Teknik 6zellikleri ve denetim bicimi ekte verilen cografi isaret; 06.07.2013 tarih
ve 28699 sayili Resmi Gazetede ilan edilmistir. 555 sayili Cografi Isaretlerin
Korunmasi Hakkindaki Kanun Hilkkmiinde Kararname’'nin 12 nci maddesi
geregince 26.09.2012 tarihinden gecerli olmak tizere tescil edilmistir.

Basvuru No : C2012/130
Tescil No 1182
Bagvuru Tarihi: 26.09.2012
Tescil Tarihi : 26.06.2014
Marka Adi : Maras Burma
Bilezigi
Sahip Bilgileri : Kahramanmaras Buyuksehir

Belediye Bagkanhg:

Uriiniin Tanumuve Ayt Edici Ozellikleri
Degerli madenlerden biri olan altin ile yapilan ve ‘Maras Burma Bilezigi’ olarak adlandirilan taki, genellikle 22
ayar (916 milyem) altindan yapilmakla birlikte ticari amac dogrultusunda 18 ve 14 ayar, 0zel istek Gizerine ise 925
ayar gumus olarak Uretilen bir bilezik ¢esididir. Maras Burma Bilezigi tamamen elisine dayali bir teknikle
tiretilmektedir. Uriiniin en belirgin ézelliklerinden birisi Kahramanmaras’a 6zgii bir tasarim olmasidir. Diger
belirgin 6zellikleri ise uzun stire 6zelligini bozmadan kullanilabilmesi ve hichir burmada uygulanmayan insaat
civisi kullanarak teknik gelistirilmis olmasidir.

Uretim Metodu

Bu asamada hamuru olusturmak tizere gesitli ingredientleri niiniform bir sekilde karistirilmasi ve Maras Burma
Bilezigi esas olarak 6rme isidir. Gerekli malzemeler, istenilen agirliga gore (50 gr, 75 gr, 100 gr ve 150 gr.)
haddeden cekilmis madeni altin olan tel; milimetresi telin mikronuna gore degisen, biiyiik boy yuvarlak insaat
civileri (Bu civilerin kalinligi 5,50 mm ile 6 mm kalinhigindadir.); mengene; ahsap tokmak; 2 ile 3 cm eninde 30 cm
uzunlugunda levhalardan olusmaktadir. Verilen malzemelere gore elimizde bulunan 24 ayar saf altin kiilce, katki
madeni olarak sertlik ve metalin kullanilabilirligini arttirmak dogrultusunda genellikle bakir alagimi ile istenilen
22 ayar altina dusuralir. Alasimlandirilmis ve ayar: digtirilmis olan altin, silindir ve elmas u¢lu haddelerden
daha sonra yuvarlatmak amaciyla gecirilerek tel haline getirilir. 50 gr burma bilezik icin 145-150 mikron, 75 gr
burma bilezik igin 170-175 mikron, 100 gr burma bilezik i¢cin 195-200 mikron, 150 gr burma bilezik i¢in 245-250
mikron kalinliginda tel ¢cekilmektedir. Tel ¢ekildikten sonra tavlama islemine gecilmektedir. Hidroklorik aside
yatirilarak kendi rengini almasi saglanir.
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Orme Asamasi

Orme islemine gecerken, 50 cm boyunda 4 esit tel
mengene yardimiyla yan yana sikistirilarak sabitlenir.
Isleme ilk telden baslanir. Sa§ ilk bastaki tel saga
yatirilir. Ikinci tel yukar: yatirilir, iigiincii tam tersi
yoninde asag: yatirilir. Soldaki en son tel ise sola
yatirilir. Gorunus itibariile ” +" igsaretini referans alan
bir goériunus ortaya cikar. Bu islemden sonra bir
yardimci eleman ile saga ve sola yatirilmis olan teller
uUzerine birer tane insaat ¢ivisi yatay sekilde yaslatilir.
Yardimci eleman bu civileri tutarken diger 6rgiyu 6ren
kisiisleme devam eder. Saga yatirilmis olan tel, ¢ivi
uzerinden sola, sola yatirilmis telde ¢ivi izerinden saga
bukulur. Bukulmus olan teller ahsap tokmakla
vurularak dizeltilir. Sonrasinda ortada kalan asagi ve
yukar1 bikilmius teller de Uist iste gelmeyecek sekilde
saat yonunde bukitlerek tam tersine yatirilir. Tekrar
tokmaklayarak diizeltme igslemine devam edilir. Ikinci
kata gecildiginde yardimc1 eleman, saga ve sola
yatirilmis olan tellerin tizerine tekrar givileri koyarak
modeli sabitler. Yapilan ilk islem ikinci katta ve diger
katlarda da ayni sekilde kol 6l¢tsiine kadar (20-22 cm)
devam eder. Ortalama 60 c¢ivi kullanilarak yapilan
orgunin kaliplama islemine gecilir.

Kaliplama Asamasi

Kaliplama asamasi, gesitli kalinliklarda kesilmis demir
levhalar ile yapilmaktadir. 2 cm eninde olmak tizere 4
farkli 6l¢iide demir levhalar, 6rgiden cikarilmamisg
civilerin bosluklarina yerlestirilerek sabitlenir. Levha-
lar, tokmak yardimi ile ¢iviler arasinda kalan metali
sikistirir. Tokmaklama islemi, simetrik bir goriinus
elde edene kadar asamali olarak devam eder. Civiler
yardimi ile olusan halkalarin yuvarlakligi yine levhalar
kullanilarak duzeltilir.

Kitit Sistemi

Orgii ve kaliplama islemi bittikten sonra kol dlgiistine
gore ayarlanan model bilezik malafa-larinda ahsap

tokmak ile ovallestirilir. Kilit sisteminin kaynaklana-
cagi yerler cesitli penseler yardimiyla egme/biikme
islemi ile kaynaga hazir hale getirilir. 50 mikron
levhadan kesilmig kapak modeli bilezige kaynaklanir.
Tesviyesi yapilan kapak, kilit sistemine hazir hale
getirilir. Olgii dogrultusunda ii¢ degisik boyda sarnel
hazirlanip, kaynak islemine gecilir. Kilit sistemi
hazirlandiktan sonra ¢esitli kimyasallarla temizlenen
ve dogal rengini kazanan bilezik, kii¢iik celik toplar
yardimiyla ¢alisan maskal dolabina atilarak cilalanir.

Denetleme

Uriiniin ayirt edici 6zellikleri ile tiretim metodunda
aciklanan 6zelliklere uygun olarak uretimin yapilip
yapilmadig: konularinda denetimler yapilacaktir.
Denetleme Komisyonu; Kuyumcular Esnaf ve
Sanatkarlar Odasindan 1 iiye, Adnan Menderes
Universitesi Karacasu Meslek Yiiksek Okulu Kuyumcu-
luk ve Taki Tasarimi Bolimiinden 1 tiye ve Kahraman-
maras Mesleki Egitim Merkezi Kuyumculuk Teknolo-
jileri Bolumuinden 1 Giye olmak tizere toplam 3 kisiden
olusmaktadir. Denetleme, sikayet ve ihtiyac duyul-
dugu her zaman yapabilecek, rutin olarak da yi1lda en az
iki defa yapilacak ve neticeleri raporlanacaktir.
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Tescil No :300

Tescil Tarihi :22.12.2017

Basvuru No :C2016/079

Basvuru Tarihi :19.09.2016

CografiIsaretin Adi : Kahramanmarag Hartlap Bigag1
. Bagvuru Yapan : Kahramanmaras Buyuksehir

Belediyesi
Cografi Sinir : Kahramanmaras
P Kullanim Bigimi : Markalama

—— Kahramanmaras Hartlap Bicag: N

Uriiniin Tanimuve Aywrt Edici Ozellikteri

1cak; kesme isleminde kullanilan, agzi ¢elik malzemeden sap1 ise boynuz, simsir agaci ve fiber tura
malzemelerden yapilan aracgtir. Kahramanmaras civarinda yapilan 6ren yeri kazilarinda ve merkeze bagh

Hartlap koytlindeki incelemelerde Kahramanmaras'ta bicak¢iligin Kahramanmaras tarihi kadar eski oldugu ve
yapiminin halen Hartlap’ta stirdirildigt gorilmektedir. Hartlapl ustalar bicak yapiminda kendilerine has tekniklerini
geleneksel olarak usta ¢irak iligkisi icinde babadan ogula aktararak siirdirmektedirler. Sap kisminda kullanilan manda
boynuzu, kochoynuzu, keciboynuzu, simsir agaci geleneksel olarak islenmektedir. Bunun yaninda giiniimiizde fiber veya
plastik malzemeler de sap tiretiminde kullanilmaktadir. Bicaklar kullanim alanlarina gére kurban bicagi, meyve bicagdi, cep
blgagl kasap bicagi, doner bicagi, mutfak bicagi vb. sekil ve isimlerde tiretilmektedir.

Liretim Metodu

Hartlap'ta babadan ogula aktarilarak stirdiiriilen bigak tiretimi icin tabakalar halinde ithal edilen ¢celik malzemeden, bicak
boyutuna gore seritler kesilir. Ardindan bicagin tiiriine gore 6rs tizerinde déviilerek celige sekil verilir. Seklini alan celige
tekrar ors tizerinde dovme islemi uygulanarak metal icinde bulunan karbonlarin sikistirilmasiyla keskinlik 6zelligi
kazandirilir. Dovme islemi sonrasinda bigagin sirt kismi ve agiz kismi taslama veya cark tasi adi verilen motorlu makinede
eye islemi ile diizeltilir ve inceltilir. Bu islem sirasinda siirtiinmeden dolay1 1sinan metal, suya batirilarak islatilir ve agiz
kisminin biraz daha inceltilmesi i¢in carkli zimpara ile agzi tekrar zzimparalanir. Metal Gizerinde kalan parcaciklar ve
yuikseltiler mengeneye sikistirilip el eyesi ile diizeltilir ve ayni tezgahta bigcagin Gizerine ustanin veya miusterinin istegine
gore celik ucla desen verilir. Desenleme sonrasinda olusan puruzler yine el eyesi ile diizeltilir. Deseni de tamamlanan ¢elik
bicagin kesebilmesi icin k6z halindeki kémir icine tamamen gémiuilerek kizgin kor halini almasi beklenir. Kor haline gelen
bicak alinarak sogumasi i¢in yavas yavas suya daldirilir ve keskinligi icin gerekli suyu almig olur. Bu iglemle bigagin
formunda degisiklik meydana gelmigse bicak tekrar el eyesi ve motorlu zimpara ile diizeltilir. Bu islem sirasinda bigagin
suyunun kagmamasi i¢in bigak 1sindikga suya daldirilir. Ardindan motorlu cila tezgahinda cilalama ve parlatma yapilir.
Hazirlanan bigak metaline tercihe gore boynuz, agac veya fiber tiirii malzemeden sap tercih edilir. Sapi metale monte
etmek icin daha 6nce metalde birakilan deliklere uygun sekilde sapta da delik agilir. Bu islemden sonra celik bicak ve sap
acilan deliklere tel takilarak birlestirilir. Telin yerinden ¢cikmamasi ve daha saglam olmasi icin telin iki tarafina uygun
percinler takilip eye ile diizeltilir ve ¢eki¢ yardimiyla dovilerek kaynastirma islemi yapilir. Son olarak asli demir madeni
olan ve direkt topraktan cikarilan biye tasinda egelenen bicak teshire hazir hale gelir. Bigak¢ilikta; maden komurd, cgelik,
masa, 0rs, cekig, cark, zimpara, pres, pergin, biye, ahsap, boynuz, fiber kullanilan araclardir.
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Basvuru No :C2016/085
Tescil No :305

Basvuru Tarihi :19.09.2016
Tescil Tarihi 126.12.2017
Uriintin Ad1 : Kahramanmarag
Ceyiz Sandig1
Basvuru Yapan :Kahramanmaras

Buyuksehir Belediyesi

B Kahramanmaras ‘n Oyma Ceyiz Sandigi

ahramanmaras Buyuksehir Belediyesi olarak el sanatlarimiz ve Maras yemeklerinin tescillenmesi icin
Turk Patent Enstittistine (TPE) 14 basvuru yapti. Hartlap Bicaginin Kahramanmaras adina tescillen-

mesinin ardindan Oyma Ceyiz Sandigi da Kahramanmaras adina tescillendi.

Uriiniin Taninuve Aywrt Edici Ozellikleri:

Aile, Tuirklerde tarih boyunca 6nemli bir yere sahiptir. Gocebe ve yerlesik diizendeki yasamlarinda gelin alma-
verme gelenekleri tarih boyunca 6nemli bir yer tutmustur. Gelinin baba evinden getirdigi ceyiz gocebe
kulturinde bohca ile tasinmistir. Turklerin yerlesik hayata gegilmesiyle birlikte bohcalar sandik ile taginmis ve
evlerimizin 6nemli bir gorsel esyasi haline gelmistir.

Kahramanmaras ilinde tretilen oyma ceyiz sandiklari oyma el islemesi ve malzemesi ile diger yorelerden
farklilasmaktadir. Kahramanmaras Oyma Ceyiz Sandigi ceviz agacindan yapilir. Ceviz agacinin nemli (yas)
olmamasi i¢in ilk 6nce kurutulur. Kahramanmaras Ceyiz Sandigi 4, 6 ve 8 koseli ve genellikle 100-52-63 (uzun-
luk-genislik-yukseklik) santimetre ebatlarda uretilir.

Kahramanmaras’ta 1980°li yillara kadar sandigin kenarlarini birlestirmede kirlangigckuyrugu teknigi kullanil-
muistir. Daha sonra makine ile birlestirme yapilmaya baslanmistir. Kahramanmaras Oyma Ceyiz Sandig tireti-
minde mercimek tutkali denilen recine ve kemik tozu karisimindan yapilan tutkal kullanilir. Kahramanmaras
Oyma Ceyiz Sandi1g1 oyma motifleri ve sekilleri tarihsel olarak asagidaki gibidir ve oyma motifleri gesitlilik
gosterir.



Basvuru No : C2016/024
Tesci Tarihi :10.04.2018
Tescil No 1341

Bagvuru Tarihi :21.04.2016

_ Kahr amannmr as Marka Adi : Maras File Nakis1

Uriiniin A1 : Nakis

me Nakls L Basvuru Yapan : Kahramanmarag

Buyuksehir Belediyesi

ahramanmaras Buyuksehir Belediyesi olarak el sanatlarimiz ve Maras yemeklerinin tescillenmesi
icin Turk Patent Enstitiisiine (TPE) yaptig1 14 basvuru icerisinde yer alan Maras File Nakis1 da
- tescillendi. .
Uriiniiniin Tamumive Aywrt Edici Ozellikleri
Maras File Nakisi Kahramanmaras ve ilgelerinde yaygin olarak yapilan, kiiltiirimuizi yansitan yoresel bir Turk
Nakisidir. Maras File Nakisi teknik olarak once kumasin sokulmesi sonra sokilen kumasin islenmesi ile olusan
tersive dizi ayni gorinen bir nakis tirtadir.

Kumasin Ozelligi

Maras File Nakisinda kullanilan kumasin dokuma ipligi ince ve ipekli olmalidir. Mongol en cok tercih edilen ipekli
kumas turudur. Eni ve boyu farkli kalinlikta ipler dokunmustur. Ende cok ince iplerle dokuma yapilmistir. Bu
ylizden kumasa isleme yapmadan 6nce sékme islemi yapilir. ikinci olarak da ipek demor kullanilir. Demor
kumasin en ve boy iplikleri esit dokunmustur. Denkli demor kumaslar da kullanilir.
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Isteme Ipligi
ve Igne
Ozelligi
Islemede kullanilan
ipler parlak, saglam, cok
kalin olmayan saf ipek
iplerdir. Ipek ipler standart
bikilmus iki kattan olusur. Bu

katlar birbirinden ayrilarak tek kat halinde
kullanilir. 1,5 cm boyunda ince igne kullanilarak
yapilan islemenin zarifligi buna baghdir.

Desen Ozelligi

Tabiattan alinan cicekler, yapraklar stilize edilerek
desen olarak kullanilir. Geometrik desenler, stilize
edilmis (karakteri bozulmadan basitlestirilmis
desen) vazoda cicek desenleri kullanilir. Desenler
halk arasinda isleyenlerin zevkine ve yaraticiligina
gore sekillenir.

isteme Ozelligi

Maras File Nakisi teknik olarak énce kumasin

sOklilmesi sonra
sokulen kumasin

islenmesi ile
olusan tersi ve duzu
ayni gorinen bir

nakig turudur.
Kullanilan kumaslar cok
ince oldugu i¢in kumasin
tellerini saymak sokerken daha
kolay olmaktadir. Bu yuzden de isleme

yapmadan kumasa s6kme islemi uygulanmigtir. Bu
teknik sadece Maras File Nakisinda uygulanir.
Maras File Nakis1 yatay ve dikey olmak tizere arti
seklinde temel teknik olarak iki asamada
islenmektedir. Birinci isleme Maras File Nakisi suyu
ikinci isleme ise motifleri olusturan mercimek ajuru
ile olusturulur. Bu isleme teknigi isin kolal gibi
goérinmesini saglamaktadir. Maras File Nakisi
gorunus olarak yakin yorelerdeki nakislara
benzetilse de kumas sokimt, teknik ve isleme
bakimindan digerlerinden farkli yontemler
kullanilmaktadir.
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B Kahramanmaras
Yemenisi

ahramanmaras Buyuksehir Belediye
Baskanliginca; el sanatlarimiz ve Marag
yemeklerinin tescillenmesi icin, Turk

Patent Enstiti'stine yapilan 14 bagvuru icinde
Kahramanmaras Yemenisi tescillenen bir irin olarak

BasvuruNo  :C2016/070 yer almaktadir.

Tescil No : 339

Basvuru Tarihi : 19.09.2016 Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Patenti almak icin

Tescil Tarihi  :10.04.2018 yaptigl basvurulardan Hartlap Bigagi ve Oyma Ceyiz

Uriinin Ad1  : Kahramanmarag Sandigi’'nin ardindan Kahramanmarag Yemenisi de
Yemenisi “Tiirk Patent ve Marka Kurumu’'nun” Cografi Isaret ve

Basvuru Yapan : Kahramanmarasg Geleneksel Uriin Ad1 Bilteni’'nde yayinlanarak

Buyuksehir Belediyesi resmiyet kazandi.
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] Kahramanmaras Sumak Eksisi

aras Sumak Eksisi Akiti; Sumak (Rhuscoriaria L.), Antepfistigigiller (Anacardiaceae)
ailesine bagli Rhus cinsini iceren tilkemizde Ege, Akdeniz ve Dogu Anadolu Bélgelerinde
dogal florada kendiliginden yetisen bir bitkidir.

Genellikle meyveleri kurutulup 6gutildikten sonra baharat olarak kullanilmakta ve ¢esitli yemeklere
eksi tat vermektedir. Tirk mutfaginin genel yapisinda baharat ve lezzet artirici bilegsenlerin sayisi
sinirli olmakla birlikte Dogu Akdeniz ve Giiney bolgelerimizde ¢esidin ve kullanim oraninin arttigi
gorulmektedir. Sumak, tilkemizde yaygin olarak kullanilan bir baharat olmasina karsin, sumak eksisi
cogunlukla yetistigi yorelerin mutfaklarinda yaygin olarak kullanilmaktadir.

Kahramanmaras mutfaginda da 6zel bir kullanim yerine sahip ve simgesel lezzet olan sumak eksisi
(verel deyimle ‘eksi ahit1’ veya ‘sumak akit1’) Temmuz sonu ile Eylil aylarinda tGretilmektedir. Sumak
eksisi akit1 yorede yemeklere, corbalara ve salatalara katilarak, diger yorelerden farkl tat ve lezzette
gida Uiriinleri tiretmek amaciyla kullanilmaktadir. Ozellikle Kahramanmaras’a 6zgii eksili corba, dolma,
kabak yemegi ve cesitli salatalara ilave edilerek tirtinlerin kendine has tat ve aroma olugsumuna katky®
saglamaktadir” denilerek bilgi verildi. '

Bagvuru No :C2016/083
| Tescil No 1343
Basvuru Tarihi : 19.09.2016
Tescil Tarihi  :13.06.2018
Uriinin Ad1 ~ : Marag Sumak

Eksisi Akit
Basvuru Yapan : Kahramanmarasg
| Buyuksehir Belediyesi
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BasvuruNo  :C2017/109
Tesci Tarihi :18.04.2018

Tescil No 1344

Basvuru Tarihi : 24.08.2017 M D nd

Marka Adi : Maras Dondurmasi ar as 0 ur ma‘s l’ -
Uriinin Ad1  : Dondurma

Basvuru Yapan : K.Maras Ticaret ve Sanayi Odas1

°  riniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri: Maras Dondurmasi,

% Kahramanmaras ili sinirlari iginde yetisen kekik, keven, siumbiil
ve ¢cigdem gibi ¢iceklerle beslenen kecilerin sutleri ile salebin

dondurma ustalarinin mahir elleriyle yapilir. Maras Dondurmasi, rivayete
gore, Osmanli doneminde, saraylarda “karsambac” adi1 verilen bir tir buzlu
tatlinin uzantisi olarak kesfedilmistir. Yérede Marasli Osman Aga diye bilinen
ve Osmanli saraylarina ve asil konaklarina yabani orkide (salep) satan bir
esnaf, bir giin satis bittikten sonra artan salebi, seker ve siit karisimi olarak
kara gomer. Ertesi giin baktiginda, salebin kivamindaki degisiklik dikkatini
ceker; stit, salep ve seker karisiminin yogunluk kazandigini ve sakiz gibi
uzadigini goérince, farkl bir lezzet oldugunun farkina varir ve kendi
cevresinde bir¢ok kisinin bu yeni bulunan gida maddesini tadip begenmesi ile
“salepli karsambac” olarak fazlasiile talep géoren Maras Dondurmasi1 dogmus
olur. Maras Dondurmasi, Turkiye’de tUretilen dondurmalar arasinda,
nispeten dusuk hacim genislemesi, kendine 6zgu hos lezzeti (tat ve koku) ve
aromasl, 6zl4, biraz cignenebilen elastik (sert, esnek) tekstiirii, homojen
parlak beyaz rengi, erimeye karsi dayanikli olmasi ve diisiik sicaklikta (-18 °C
ve/veya altindaki sicaklikta) niteliklerini uzun siire muhafaza etmesi ile
farklilasmaktadir. Bu lezzetli sit urunu sehrin ad1 ile 6zdesleserek adeta
semboli haline gelmis, Turk tath kiiltiirinde ¢ok 6nemli bir yer edinmistir.
Yapiminda kullanilan keci stitii ve salebin olusturdugu farkl tat ve aroma
yaninda, Maras Dondurmasini farkli kilan bir diger 6zellik yapiminda sarf
edilmesi gereken ustalik ve beceridir.
Maras Dondurmasi, kendine has 6zelliklerini ancak Kahramanmaras yoresi
icinde Uretilen keci stiti kullanildig: takdirde kazanabilmektedir. Zira anilan
keci stitiinlin esas nitelik ve 6zellikleri Kahramanmaras yoresine 6zgi dogal
unsurlardan kaynaklanmaktadir. Marags Dondurmasi sadece keci suitu, salep
ve seker kullanilarak imal edilmektedir. Keci stitli, salep ve sekerin tasimasi
gereken sartlar ise asagidaki gibidir;
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eci Sutu: Keci suti, renginin — karoten ve

karotenoidleri icermemesinden dolayz,

beyaz olmasi1 ve toplam kuru madde
bakimindan zengin olmasi acisindan Maras Dondurmasi
uretiminde ¢cok 6nemlidir. Kahramanmaras'ta uretilen
keci stitint diger dondurma tirlerinin imalatinda
kullanilan keci stitiinden ayiran husus ise, Kahraman-
maras ili sinirlariiginde el degmeden yetismis olan, flora
acisindan ¢ok zengin kekik, keven, siimbiil, cigdem gibi
cigeklerle serbest dolasarak beslenen kecilerden elde
edilmesidir. Kahramanmaras ili sinirlari icindeki yayla-
larda yetisen ve beslenen kegilerin sutu, Maras Dondur-
masl1 Uretimiic¢in uygun kivam ve aromaya sahiptir.
Anilan keci stitiinun kullanimi neticesinde Marag Don-
durmasi en az %4 oraninda stit yagl icermektedir.
Kahramanmaras ili sinirlari icinde yetisip beslenen ve
Maras Dondurmasi Uireticilerine siit temininde faydala-
nilan tim kegiler, kiipeli ve Koyun Keci Kayit Sistemine
(KKKS) kayithdair.
Salep: Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun salep
kullanilir. Salep orkidelerinin yumrularinin etken
maddesi glikomannandir. Salep icerisinde, salebin elde
edildigi orkidenin cinsine gore degiskenlik gostermek
uUzere ortalama %7 ila %61 araliginda glikomannan
bulunur, bu madde siit icerisinde siser ve viskoz bir
cOzelti olusturur. Dondurmanin geg erime, katilik ve
esneklik 6zelligini bu madde saglamaktadir. Salep,
ozellikle glikomannandan dolay1 adeta bir har¢ maddesi
gibi stabilizator 6zelligi ile dondurmaya arzulanan yapi
ve kitleyi (dizglin, 6z14, homojen) vermesi, kismen
erimeyi geciktirmesi, yapim ve muhafazasi sirasinda
buyuk buz kristallerinin olusumunu engellemesi
bakimindan dondurma yapiminda 6nemli bir yere sahip-
tir. Stabilizasyon 6zelliginin yaninda salep, emulgator-
dir; yagi baglar. Yagin baglanmis olmasi da dondurma-
nin kivami a¢isindan 6nemlidir. Maras Dondurmasi
ustasi salebin iyisini bir tutami suya tutup, bas ve isaret
parmaklari arasinda sinme oranina ve kivamina gore
ayirt edebilmektedir.
Genel olarak, Maras Dondurmasi uretiminde uygulanan

salep orani % 0,7 ila %8 araligindadir. Kullanilan salebin
orani, elde edildigi orkidenin cinsine ve onunla baglantili
olan stabilizator 6zelligine gore degiskenlik gosterir.
Seker: Turk Gida Kodeksi Seker Tebligine uygun beyaz
seker kullanilir. Genel olarak Maras Dondurmasi ureti-
minde uygulanan seker orani %15 ila %22 araligindadir.
Uretim Metodu: Keci siitii iireticisinden temin edilen
sutlerin soguk zincir kirilmadan ve genel uygulamada
sagimin lizerinden 4 saat gecmeden Maras Dondurmasi
uretim yerine (isletme olarak anilacaktir) ulastirilmasi
gerekmektedir. isletmeye gelen keci siitii 6n filtreleme
isleminden gectikten sonra sitin pH’si analiz edilir,
icerisinde su olup olmadiginin tespiti yapilir. Maras
Dondurmasi yapiminda %100 keci sttt kullanilir. pH
analizinden sonra Uretim i¢cin miktari belirlenen sut
pastorizasyon islemine alinir. Pastorizasyon isleminden
sonra keci siitli, kuru madde orani en az %15 en fazla
%20 olacak sekilde acik kazanda kaynatilarak ya da
evaporator yardimi ile koyulastirilir.

Koyulastirma isleminden sonra 40°C’ye kadar sogutulan
sute seker ilavesi yapilir ve stitin tekrar kaynamasi
saglanir. Kaynayan siite salep ilave edilerek toplam kuru
madde orani en az %33 olana kadar 3 ila 5 dakika
arasinda kaynatma islemine devam edilir.

Sivi haldeki karisim tekrar pastorize edilerek 5°Cila 10°C
arasinda sogutulur. Pastorizasyon islemi hem keci
sutune hem Maras Dondurmasi karisimina uygulanmak-
tadir. Sogutma islemi sonrasinda tanklara alinan Maras
Dondurmasi karisimi sogutucu makineler vasitasi ile
yogrulur. Yogurma islemi Maras Dondurmasi karigiminin
icerdigi hava orani en az %15 en ¢ok %30, cikis sicakligl
ise -5°C ila -8°C olacak sekilde yapilir. Uretimi tamamla-
nan Maras Dondurmasi1 makineden alinarak paketlenir.
Paketlenen trunler -40°C’deki tinellere birakilarak
urinin merkez sicakligi -20°C ila -22°C olana kadar
bekletilir. Bu islemden sonra soguk zincir kirilmadan
depolara gonderilerek satisa hazir hale getirilir. Paketle-
nip satisa hazir hale getirilmis olan Maras Dondurmasi, -
18 °C ve/veya altindaki sicakliklarda 1 yil stire ile muha-
faza edilebilir.
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BagvuruNo  :C2016/089
Tescil No 1361
Basvuru Tarihi : 19.09.2016
Tescil Tarihi  :13.06.2018
Uriintin Ad1  : Maras Coregi
Basvuru Yapan : Kahramanmaras

Mara& _,Cb.r egi BﬁY ei.l” Belediyesi

“Gorek icerik ve yapim teknigi itibariyla tilkemizin farkh
yorelerinde uretilip tuketilen gidalardan biridir. Maras
Coregi ise yoresel bir gida olup icerik ve yapilis teknigi
itibari ile Kahramanmaras’a 6zgu bir gidadir. Maras
Coredi, 6zellikle Ramazan aylarinda Kahramanmaras
insani tarafindan yogun olarak yapilip tiiketilmek-
tedir. Onceleri sadece hane halkinin tiiketimi icin
bireysel olarak hazirlanan hamur, firinlarda
pisirtilerek tiiketilirdi. Daha sonra firinlarda ve
pastanelerde satilmaya baslandi. Kahraman-
maras'ta son 30 yildan bu yana ticari olarak
isletmelerde uretilip Kahramanmaras insani-
nin tiketimine sunulmaktadir. Céregin en
onemli 6zelligi; tas firinda pismesi, yivli glirgen
merdane ile hamur bezelerinin acilmasi ve hamur
bezelerinin merdane ile 15 cm acilmasidir. Hamur
bezeleri musterilerin taleplerine gore daha kiictik bezeler
halinde de acilabilir.
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Osmaniye Yer Fistigi

BasvuruNo  :C2002/001

Tescil No :54 Wit 7
Bagvuru Tarihi : 07.02.2002 ifg
Tescil Tarihi  :18.06.2003 ' o
Uriiniin Ad1 : Osmaniye
Yer Fistigu
Basvuru Yapan : Osmaniye e
Ticaret Borsasi

Kullanim Bigimi : Isaretleme
Uretim Yeri : Osmaniye Ili Sinirlan I¢i

er fistig1 tohumlarinda, % 40-60 oranindan yag, %20-30 oraninda protein, %18 oraninda karbonhidrat,

vitaminler ve madensel maddeler iceren, 6zellikle yag sanayi ve cerez yapiminda, sagi, kuru ot ve

kabugu cesitli sekillerde degerlendirilen bir baklagil bitkisidir. 32 tiri tespit edilen yer fistiginin bir
kismi tek yillik bir kismi cok yalliktir. Yer fistigi meyvelerini toprak icerisinde olusturan baklagillerden tek yillik bir
yag bitl_(_isidir. Turkiye’de verim diinya ortalamasinin 2 katindan daha fazladir.
Biki Ozellikteri
Yer fist1g1 kazik kokld bir bitkisidir. Bir bitkiden 600-1000 adet ¢ikan gicedin % 60-75"i dollenerek ginaforlar:
olusturur. Bunlarin da % 8-13'U toprak icine girerek meyve olusur. Meyveler ciceklenmeden yaklasik 60 giin
sonra olusur. Meyve bogumlari 1-4 dolayindadir. Kabuk orani % 20-40 arasindadir. Meyve icinde 2-4 adet tohum
olugur. Tohumlarin 1000 dane agirlign 225-1160 gram arasinda degisir. Kabuk kirigikliklar: derin, lifleri kismen
siyrilmig, renkleri kremden acik kahverengiye kadar degisen, iri veya orta boyda, zayif kabuk dokulu, tohum
zarlar1 agik kahvereginden koyu kahverengiye kadar degisen tipte yer fistigidir. Yer fistigi ilimizle 6zdeslesen
simgesel bir Griindir. Bir baklagil bitkisi oldugundan sulanabilen alanlarimizda ekim nobetine girerek
topraklarimizin iyilestirilmesinde 6nemli rol oynamaktadir. Yer fistigi saplar1 ve kabuklar: da degerlendirilebilen
cok degerli bir Grtiindiir. 127.000 dekar alanda 46.000 ton tiretim ile Turkiye Giretiminin %32'si, ticaretinin ve
islenmesinin %90'I ilimizde gerceklesmektedir. Ilimizde tarima dayali sanayinin biiyiik bir bélimiinii yer fistig1
isleyen tesisler olusturmaktadir. Irili ufakli yaklasik 350 tesiste yer fisti§1 ve iiriinleri islenmektedir. Bunlardan
41 adedi markalasarak ambalajli irtinler iretmekte, digerleri kabuklu ve kabuksuz yari mamul Girtin iretmek-
tedir. Bu tesislerde istihdam edilen 3500 aile gecimini saglamaktadir.
Yer fistig1 ilimizin tarimsal ihrag tirtinlerinden ikincisidir.
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.') o \ - Toprak yapisinda ve ¢eside gore 75-90 cm sira araliginda, 5-9 cm derine, 15-20 cm sira

' _ uzerinde olacak sekilde ekilir. Blgemizde 10 nisan- 20 Mayis tarihlerinde birinci tirtin olarak

4 -i bugday hasadindan sonra ikinci tirtin olarak ekilir. Gelismenin basglangi¢c dénemi 10-20 giin,

vejatatif gelisme dénemi 25-35 gun, cigceklenme donemi 30-40 glin, urun olusum dénemi 30-
35 guin ve hasat dénemi 10-20 giin seklinde béliumlendirilir.

Tohumun Bilesimi

Yer fistigi tohumu, tohum kabugu ile kaplanmis iki adet kotiledon ve bir adet embriyodan
olusur. Agirlik esasina gore kotiledonlar yer fistigi tohumunun ortlama % 93’lint olustururken
. bu oranlar tohum kabugu ve embriyo icin sirasiyla %4 ve %3 kadardir. Yerfistig: tohumunun
s (gram/100 g) olarak kimyasal bilesimi en diisiik, en yiiksek ve ortalama olarak nem (3.9-13.2)
. 5.0, protein (21.0-36.4) 28,5, yag (35,8-54,2) 47.5, seltiloz (1.2-4.3) 2.3, kil (1.8-3.1) 2.8,
\1 N indirgen sekerler (0.1-0.3) 0.2, disakkarit sekerler (1.9-5.2) 4.5, nisasta (1.0-5.3) 4.0,
; pentozanlar (2.2-2.7) 2,5, azotsuz maddeler (6.0- 24.9) 13.3. Herhangi bir isleme tabi
tutulmam1§ ¢ig yer fistigi tohumunda nem orani % 5-7 arasinda degisir. Kavrulma ile oran
‘_ yaklasik tutulmamis ¢ig yer fistigl tohumunda nem orani % 5-7 arasinda degisir. Kavrulma ile
: oran yaklasik %2 ye diisiirtiliirken kiiflenme yoluyla bozulmalari, bayatlamalar: ve tadindaki
« - acillasma da 6nlenmisi olur. Kavrulmus tohumun 100 g yenmesiyle yaklasik 600 Kalori alinir.
- Yag igerigi %50 civarindadir. Yer fistigi yaginin % 80’e yakin kismini doymamis yag asitleri
«¢ # . 'olusturur. Oleik ve linoleik asitler ise yer fistigindaki doymamis yag asitlerinin sirasiyla %45
“"‘:1 ve %35'ini olustururlar. %0.05 oraninda tokoferol bulunmasi yer fistig1 yaginin
\" oksitlenmesiyle bozulmasini 6nlemeye yeterlidir. Yer fistigi tohumunun kotilodonlarinda
| lx \‘a yaklasik %18 oraninda karbonhidrat bulunur. Tohum kabugundaki sekerlerin orani %1
[\} kadardir. Nisastanin orani1 % 0.5 ile %5 arasinda degisir. %4- %7 arasinda degisen oranda
» " sakkaroz (sofra sekeri) bulunur. Kabugu temizlenmis olan yer fistig: tohumlarindaki seltiloz
oraniise %2 civarindadir. Yer fistigi tohumu %3 kil orani igerir. 100 g’da Potasyum 680-890
| fng. Kalsiyum 20-80 mg, Magnezyum 1-50 mg, Demir 2-100 mg, Bakir 1-30 mg, Aliminyum
- 100 mg, Nikel 3-8 mg. Bol miktarda riboflavin miktarlarinda énemli bir degisme olmaz.
Tohumundakl thiamin’in yaklasik % 25’i tohum kabugunda bulunur.

Kutlamm Alanlan

‘- Insan beslemesinde yemeklik, yag, cerez ve fistik ezmesi sekillerde, yag cikarildikta sonra
geriye kalan kiispesi, kabugu 6gutilerek bitkinin yaprak ve sap kisimlari ile yesil yem ve kuru
ot olarak hayvan beslenmesine kullanilmaktadir. Cok az miktar gida sanayinde pasta, ¢ikolata
vb. yapiminda kullanilir.

Uretim, mevcut kanun ve yonetmeliklere gére, Osmaniye Ticaret Borsasi, Osmaniye Ticaret
ve Sanayi Odasi, Osmaniye il Gida, Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigii, Osmaniye Ziraat Odasi

skanligi, TSE il Mahalli Temsilcigi'nden birer, tireticilerden iki uzman elemanin katilimi ile
_“(;_):lu§turulacak komisyon tarafindan yapilir.
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Osmaniye Karatepe Kitimleri

972'de 16 koyln katilimu ile

Karatepe Kilim Kooperatifi

kurulmustur. Zamanla 15
koy kilim dokumay1 birakmistir.
1990'l1 yillarda kilim dokumay1
sadece Karatepe Koyu
sturdirmustir. Koy, Urettigi
kilimlerle de adin1 diinyaya
duyurmustur. Y1l icerisinde
bircok yerli ve yabanci
turist kafilesi kooperatifin
kilim evini ziyaret
etmektedir. Kooperatif
sayesinde bir yandan
tarihi Karatepe
Kilimlerinin tanitimi
yapilirken diger taraftan
yoreye istihdam
saglanmaktadir. Karatepe
Kiliminin diinyada
unlenmesinin en buyuk
nedenlerinden biri
ipliklerde kullanilan
boyanin 6zelligi ve otantik
desenler ile dokuyan geng
kizlarin hayallerini
desenlere yansitmasindan
kaynaklanmaktadir. Karatepe
Kilimlerini diger kilimlerden
ayiran en buyuk ozellik,
ipliklerini agaclarin kokleri,
yapraklar ve cigceklerinden uzun
suren zahmet sonucunda elde

> edilen dogal kokboyalariyla boyanmasidir.
& O nedenle Karatepe kiliminin glineste
rengi solmaz ve 100 yillar gectikce de
rengi daha canlilik kazanir. 100 yillar
oncesine ait motifler kilimlere
islenir ve bu sayede o motifler
gunumuze tasinir. Ayrica
dokumasi da ¢ok titiz bir sekilde
yapilir ve 1 metrekare kilimin
dokunmasi 6-7 glinu bulabilir.
Karatepe kilimleri olarak
bilinen urunler basta kilim
olmak tizere, yolluk, seccade,
heybe, paspas, canta gibi
. kategorilerde ve siparis
uzerine de cesitli
tasarimlarda uretilmektedir.
Gunumuzde bir¢ok
Osmaniyeli biirokrat ve
isadami duzenlenen
torenlerde konuklarina
Karatepe Kiliminin en guzel
orneklerini sunmakta,
sevdiklerine memleketinden
hediye gotirmek bircok insan
yine bu tarihi gtizelligi tercih
etmektedir. Karatepe Koylu'niin
maharetli bayanlar: hem tarihi
nakislar1 hem de tercihe gore
modern desenleri ve figurleri
kilimlere nakislayarak bu urini
Osmaniye’'nin vazgecilmezi haline
getirmislerdir.
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aratepe Kilimleri Osmaniye‘ye 30 km.
mesafede olup, dogusunda Diizici ve
Bahce, batisinda Kadirli il¢eleri bulunan

Milli Parki, Agikhava mizesi ve Aslantas Baraji ile
cevrili sirin bir koydur. Turkmenler, Yorukler ve
Avsarlar besledikleri keci, sigir, deve ve atlarin kil
ve derilerinden gerekli esyalarini, elbiselerini vb.
yaptilar. Ge¢imini tarimdan saglayan halkin Milli
Park ve Aslantas Baraji'nin yapilmasi ile gecim
kaynagi olan tarim alanlarinda azalma oldu.
Kadinlara is sahas1 agmak ve kaybolmaya yuz tutan
ata sanati kilimciligi canlandirmak amaciyla
Karatepe Kilim Kooperatifi dogdu. 1972 yilinda
kurulan Kooperatif; hali, kilim, battaniye, cicim ve
sili iretmekte olup bir dogal boya atolyesi, dort adet
boya firini, bir adet dokuma atolyesi, yiz adet
tezgahi ve yirmi beg yatakli sosyal tesisi vardir.

Karatepe Kilimlerine olan yogun ilgiden dolay1
Kooperatifimiz tamamen kilim tiretimine
yonelmistir. Karatepe Kilimleri % 100 ytn ve dogal
kok boyalarla dokunmasi nedeni ile tim kilimlerden
farkli olup 100 y1l 6nce dokunan Yoruk, Turkmen ve
Avsar obalarinin dokudugu kilimlerin boyasi, motifi
ve 0zelligi su anda Karatepe Kilimlerinde mevcut
olmasi ata yadigar1 sanatin ginimize kadar
0zelligini korumasina neden olmustur. Turk koylu
kadininin icten ve estetik duygulari, dogal zevki,
o0zgun desen ve guzel renk armonileri ile dokunan
kilimlerin yerli ve yabanci turistlerce biytk
begeni ve alic1 toplamasina Karatepe
Kilimlerinin yurtta ve Diinyada
taninmasina vesile
olmustur.

", hull ff’-ﬁ
o Fl‘!
l‘ll‘
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Ahsap Oymaciligt

®limizde basta Kadirli Kizyusuflu

jKéyﬁ olmak tizere cesitli agaclardan
yoreye ozgu figurler islenerek

muzik aletleri, siis esyalar1 ve mutfak
esyalar! yapilmaktadir. Dut agaci, Karadal
diye de bilinen Karacan agac1 ve Ardi¢ agaci
baglama yapiminda, koéknar agaci da keman
yapiminda kullanilmaktadir. Mutfak esyalar:
ise Hartlap (sandal) agacindan yapiliyor.
Ayrica zeytin ve basgka agaclardan
yararlanildigi oluyor. Yorede Karatepe
Aslantas Agikhava Mizesini ziyarete gelen
yerli ve yabanci turistler bu trinlere biyuk
ilgi gosteriyor. Ozellikle kendine has rengi
ve damarl yapisi ile hartlap agacindan
oyulan egyalar ¢ok begeniliyor. Ahsap
ustalar1 bu agaglara yorenin tarihi ve dogal
guzelliklerini de isleyerek cok guzel eserler
ortaya cikariyor. Yorede yetisen keklik gibi
degerli kuslar, tarihte yasamis krallardan
Assativata’nin heykelcikleri bunlardan
bazilari. Ayrica cesitli mutfak esyalarina da
kus figurleri islenerek Osmaniye’'nin bir Kus
Cenneti oldugu ahsaba yansitiliyor. Miize
girisinde sergilenen bu eserler
Osmaniye’den guzel bir hatira ile donmek
isteyenler i¢in 6zel bir secenek olarak
karsimiza ¢ikmaktadir.
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smaniye'de dag kéylulerinin 6nemli bir gelir

kaynagi olan defne yaprag: zorlu hasat

stirecinden sonra satisa sunulmaktadir.
Kadirli ve Sumbeas ilcelerine bagl 6 kdyde yasayan
vatandaslar, dik yamacg ve kayaliklara tirmanarak
defne yaprag: topluyorlar. At ve esek sirtinda
toplama merkezlerine getirilen defneyapraklar:
kurutulduktan sonra gerek i¢ piyasa gerekse de yurt
disina pazarlanmak iizere Izmir'e génderiliyor.
Diinyada defneyaprag ihtiyacinin ytizde 901
Turkiye'den karsilaniyor. Kadirli ve Sumbas igletme
sahasindaki 4000 hektarlik alanda hasat edilen

Defne Yaprag

defne yaprag: koyliler acisindan 6nemli gelir
kaynagidir. Defne Kadirli ve Sumbas ilgelerine bagh
Degirmendere, Koclu, Tahta, Yesilyayla, Yogunoluk
ve Kosepinarn koylerindeki 2 bin 500 koyliye gelir
kapis1 oluyor. Bu tir Urinler genellikle ihrag
ediliyor. Turkiye'de bu yil 300 bin ton Uretim
yapilmasi hedefleniyor. Bunun bu yil 3 bin ton
uretimi bolgemizden karsilanacak. Yorede onemli
bir gelir kaynagi olan defneyapragindan
koylilerimize 3 milyon lira gelir saglaniyor.
Koylilerimiz bir nevi bunu defne degil de define
olarak degerlendiriyor.
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Togga Corbas

ukurova’da ve 6zellikle Osmaniye’de yazin soguk, kisin sicak olarak tiketilmektedir.

Hem sicak hem soguk olarak tiiketilmesi 6zelligi ile de togga’'nin yeri ayridir

sofralarda. Orta Asya’dan Anadolu’ya gelen bir yemektir. Ayrica gunumuzde pek ¢ok
Turk devletinde de yapilmaktadir. Togga, Anadolu’da cok sevilen bir yemek oldugundan pek
¢ok merkezde oldugu gibi Osmaniye'mizde de geleneksel bir lezzet haline gelmistir.

Togga Corbast Malzemeler ve Yapilist

ogurt, Su, Dévme, Un,

Yumurta, Mevsimine gore

yesillik (Kisin 1spanak, yazin
kekik ve nane vb.) Geleneksel
sartlarda corba kullenmis bakir
kazanlarda pisirilir. Ginuimuz
sartlarinda celik tencerelerde de
pisirilmektedir. Oncelikle kazanin
yarisina kadar su konulur. Dévme ve
nohut ilave edilerek pismesi beklenir.
Diger taraftan yogurt, un ve
yumurtanin beyazi ¢irpilir. Nohut ve
dovme pistikten sonra cirpilan karisim
bakir kazana eklenir. Pismesi beklenir.
Corba kaynayincaya kadar
karistirilmalidir. Pismesine yakin
mevsim yesillikleri ilave edilir. Bir
sure de bu sekilde kaynatildiktan
sonra corba servise hazir hale gelir.
Sicak veya arzuya gore soguk olarak
tuketilebilir.
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rmiz1 Turp ilimizde en biiytk ilcemiz olan

Kadirli ile 6zdeslesmistir. Kadirli, Merkez

ve Sumbas ilcelerimizde sulanabilen
alanlarda kislik ve ikinci tiriin olarak yaklasik 40.000
dekar alanda uretimi yapilmaktadir.
Cogunlugu Kirmiz Kadirli Turpu olmak tizere siyah
turp, Japon turpu, beyaz turp, findik turpu, ici
kirmiz1 turp gibi gesitleri de uretilmektedir. Turkiye
uretimin %701 ilimizde gerceklesmektedir. Her yil
yaklasik olarak 140.225 ton turp uretimi yapilmakta

Kadirti Turpu

ve tum ulkeye pazarlanmaktadir. Turp yore
istihdamina da buylik katki saglamaktadir. Turpun
tarimi ve pazarlanmasi siirecinde yilda yaklasik 5000
kigiye istihdam saglanmaktadir. Cogu kadinlardan
olusan turp iscileri yikama alanlarinda renkli
goruntuler ortaya cikarmaktadir. Zamanla gelisen
sektorde modern yikama ve paketleme tesislerinin
kurulmasi, pazarlama agini giiclendirmis, tirtin
cesitliligi saglanmis bunlara paralel olarak kishk
sebze Uretiminde de ciddi artislar yasanmigtir.
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Dogaka Koordinasyonunda Yiiriitiilen
Cografi isaret Calismalart

bolge veya llke ile 6zdeslesmis bir tirint gésteren isaretlerdir. Cografi isaretler, belirli bir bolgeden

kaynaklanan bir Girint tanimlayan ya da kalitesi, iinli veya diger karakteristik 6zellikleri itibariyle cografi
kaynagina atfedilebilen bir bolgeyi isaret eden sinai miilkiyet hakkidir. Cografi isaret tescili markalagsma ve katma
deger artisi saglayarak Uretici ve tiiketicilerin korunmasina, yerel Giretime ve kirsal, bdlge ekonomisine ve
tanitimina ve kultirel ve tarihi degerlerin korunmasina katki saglamaktadir.

@ ografi Isaret belirgin bir niteligi, inii veya diger 6zellikleri itibariyle kékenin bulundugu bir yére, alan,

Ajansimiz tarafindan hazirlanan bolge planinda TR63 Bolgesinin tarimsal tiretim potansiyelinin katma degerini
artirmak ve kirsalda ekonomik yapiy: gliiglendirmek amaciyla cografi isaret calismalarinin gergeklestirilmesinin
gerekliligi vurgulanmistir. Bu dogrultuda Ajansimiz tarafindan faaliyetlerinin gercevesini belirleyen 2015 ve
2016 yillar1 calisma programlarinda cografi isaret gcalismalarina yonelik faaliyetlere yer verilmistir.

2015 yili igerisinde Hatay ilinde uluslararasi cografi isaretler konferansi gerceklestirilmis ve cografi isaret tescili
alarak markalasma firsatini yakalayan ulusal ve uluslararasi érnekler degerlendirilerek, bélgemizde cografi
isaretlerin 6nemine yonelik farkindalik calismalar1 gerceklestirilmistir.

Bununla birlikte Mustafa Kemal Universitesi ile isbirligi icerisinde Hatay ilinde cografi isaret tescili gercekles-
tirilebilecek urinler belirlenmisi ve bolgemizde yer alan kurumlar ile ishirligi icerisinde tescil calismalarina
yonelik calismalar baglatilmigtir. S6z konusu ¢alismalarin 2016 yili igerisinde Kahramanmarag ve Osmaniye
illerine de yayginlastirilmasi planlanmaktadir. Ajansimiz tarafindan bélgemize 6zgu urtnlerde ulusal diizeyde
cografiisaret tescil islemlerinin gerceklestirilmesine katki saglayarak bolgemizdeki tescil sayisinin artirilmasina
katki saglamanin yani sira Avrupa Birligi Komisyonuna yonelik basvurularin gerceklestirilerek uluslararasi
dizeyde de bolgemizdeki Girtinlerin markalagmasini saglamak hedeflenmektedir.

Ajansimiz koordinasyonunda diizenlenen yoresel ve cografi isaretli tirinler etkinlikleri asagidaki gibidir:
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Dogaka, MKU ve YUCITA isbirtiginde
“Ll[ustamrast Cogmﬁ Lsaretler Konfemnsc

ekonomik degerinin belirlenmesi ve bolgemizde cografi isaret tescili alinabilecek tirtinlerin konunun

uzmanlari tarafindan tespit edilmesi amaciyla diizenlenen uluslararasi konferansimiza, TPE Marka
Uzmani Senay DEMIRKAN DELICE, Yéresel Uriinler ve Cografi Isaretler Tiirkiye Arastirma Ag (YUCITA) Baskan
Prof. Dr. Yavuz TEKELIOGLU, Fransa Epoisses Peyniri Sendikas1 Yoneticisi George RISOUD, METRO Toptanci
Market Yéneticisi Birol ULUSAN, MKU Gida Miihendisligi Béliim Baskani Prof. Dr. Yahya Kemal AVSAR, Antakya
Ticaret ve Sanayi Odas1 (ATSO) Meclis Uyesi Siiheyl BUDAK ve MKU Sosyal Antropoloji Béliimii Yrd. Dog. Dr.
Kadriye SAHIN konusmaci olarak katilim saglayarak, bélgemiz iirtinlerinin ayirt edici 6zelliklerinin ulusal ve
uluslararasi pazarda ekonomik deger kazanmasi adina sunumlarini hem konunun ilgililerine hem de kamu kurum
ve kuruluslar: yetkililerine iletme firsat1 buldular. Etkinlikte oturumlar esliginde sunumlar gerceklesti. ilk
oturumda; “Cografi Isaretlerde Tiirkiye Uygulamalar1” oturumunda, Cografi Isaretlerde Yasal Diizenleme ve
Ulusal Yonetisim, Cografi Isaretler Tl'irkiye Uygulamasi: Sorunlar ve Goziimler ve Tiirkiye’de Cografi Isaretli
Uriinler ve METRO Deneyimi, * Cograﬁ Isaretlerde Hatay Deneyimi”, “Cografi Isaretli Antakya Kiinefesi ve Deger
Zinciri”, “TR63 DOGAKA Bolgesi illerinin Cografi Isaret Potansiyeli ve Kiiltiirlerin Ayak Izleri: Hatay'da Cografi
Isaretler” konulu sunumlara yer verildi. Son oturumda ise; “Cografi isaretlerde Uluslararasi Yénetisim ve
Denetim” oturumunda, YUciTA Bagkani Prof.Dr.Yavuz TEKELIOGLU tarafindan, Cografi Isaretlerde Yonetisim ve
Denetim: Turklye ve AB Mukayesesi yapilirken, Fransiz konusmacimiz Georges RISOUD tarafindan’ Cografi
I§aret1er1n Uriin Yonetisimi ve Denetimi, Fransa Ep01sses Peyniri Ornedi” sunumu yaplllrken Italyan
konusmacimiz Leo BERTOZZI tarafindan ise “Cografi Isaretlere Uluslararasi Bir Bakis: Italya Parmesan
Konsorsiyumu Peyniri Ornegi” konulu sunum, konunun ilgililerine sunuldu. Ayrica, 2015 yili icin, DOGAKA
tarafindan, bolgemizle 6zdeslesmis tirinlerin cografi isaret tescilini gerceklestirerek; bolge ekonomisine ve
tanitimina katki saglanmasi hedeflenmektedir. Bu dogrultuda Mustafa Kemal Universitesi isbirliginde,
boélgemizde 6ne ¢ikan urlinlerin tespiti, basvuru stirecinde tamamlanmasi gereken belgeler, her bir tirtin i¢in
gerceklestirilmesi gereken analizler ve toplam tahmini maliyetler Gizerine bir calisma gerceklestirmistir. Bundan
sonraki asamada, ilimizde yer alan kuruluslarla bir toplanti gerceklestirilecek ve bir igbirligi protokoliiniin
imzalanmasl; devaminda ise 6ne ¢ikan urunlerde tescil bagvurularinin gerceklestirilmesi hedeflenmektedir.

L@ O0lgemizin sahip oldugu yoresel Girtinlerin tanitilmasi, bélgemizdeki cografi isaretli Grtinlerin
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Cografi isaret Tescili ve isbirligi
Protokolii Imza Toreni

Enstitiisiine (TPE) Cografi Isaret Tescil basvurularinin gerceklestirilerek yoresel iiriinlerin bolgeye

ekonomik katkisinin artirilmasi, kilttirel mirasin korunmasi ve s6z konusu urtinler vasitasiyla bolge
tanitimina katkida bulunulmasi amaciyla “Cografi Isaret Tescili ve Isbirligi Protokolii” olusturulmustur. Hatay
Biiyiiksehir Belediyesi, Mustafa Kemal Universitesi, Antakya Ticaret ve Sanayi Odasi, Antakya Ticaret Borsasi,
Hatay Defne ve Tibbi Aromatik Bitkiler Dernegiile Ajansimiz arasinda cografi isaret tescil caligsmalarinin
baslatilmasina yonelik isbirligi protokolt 1 Ekim 2015 tarihinde Mustafa Kemal Universitesinde imzalanmistir.

Cogratfi Isaret Tescil Basvurusu
Gerceklestiritecek Uriinler Belirteme Toplantist

E ’ 4 Nisan 2014 tarihinde Mustafa Kemal Universitesi Rektorliikk Toplanti

Q elirgin bir niteligi, inti veya diger 6zellikleri itibariyla Hatay ile 6zdeslesmis tirtinlerde, Tiirk Patent

Salonunda Hatay ilinde Cografi isaret Tescil basvurusu yapilabilecek

urunlerin belirlenmesine yonelik bir toplanti gerceklestirildi. Mustafa Kemal
Universitesi Rektorii Sn. Hasan KAYA, Antakya Ticaret ve Sanayi Odas1 Yénetim
Kurulu Baskani Sn. Hikmet GINGIN, Dogu Akdeniz Kalkinma Ajans1 Genel Sekreteri "
Sn. Onur YILDIZ ile Hatay Buyuksehir Beledlye31 Hatay il Gida, Tarim ve Hayvancﬂlk
Miidiirliigii temsilcileri ve Mustafa Kemal Universitesinden akademisyenlerin i
katildig1 toplant1 sonucunda; Mustafa Kemal Universitesi ile Dogu Akdeniz Kalkinma g
Ajansinin koordinasyonunda basta Hatay Tuzlu Yogurdu ve Siirk Peyniri olmak tizere
bircok iirtinde Cografi Isaret Tescil bagvuru siirecinin baslatilmasi kararlastirildi.
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DOGAKA Koordinasyonu, Bolgemiz Ticaret ve
Sanayi Odalar: ile It Kiiltiir ve Turizm
Miidiirtiikteri Isbirtiginde “YOREX 2017
Yoresel Uriinter Fuary” Katilum

CS’ izin oralarin nesi meshur?' sloganiyla bu yil 8'ncisi diizenlenen YOREX Yéresel Uriinler Fuari, Antalya Expo

Center Uluslararasi Fuar Merkezi'nde, toplamda 20 tretici firma ve yoresel el sanatgisinin degerli
katilimlariyla diizenlenen YOREX 2017 Yéresel Uriinler Fuari, kapilarini yéresel ve cografi isaretli tirtin
ureticilerine kapilarini act1. Tlrkiye Odalar ve Borsalar Birligi'nin (TOBB) destegi ve Antalya Ticaret Borsasi'nin
(ATB) organizasyonuyla diizenlenen YOREX 2017 Yéresel Uriinler Fuari, 13 Eyliil 2017 Carsamba giinii Antalya
Uluslararasi Fuar Merkezi'nde tilkemiz illerinden bolgelerini tanitmaya ve yoresel tirinlerini kamuoyu ile
paylasmak tizere katilim saglayan katilimcilarin igbirliginde kapilarini ziyaretgilerinize agti.Disisleri Bakani Sayin
Mevlit QAVUSOGLU, Kalkinma Bakani Sayin Lutfi ELVAN, TOBB Baskani Sayin Rifat HiSARCIKLIOGLU, Antalya
Valisi Sayin Miinir KARALOGLU, cok sayida Kalkinma Ajansi ile bircok siyasi parti temsilcisi ile oda baskanlari
katilimiyla acilan fuar buyuk ilgi gérmektedir.
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tyiik ilgi goren DOGAKA stantlarini ziyaret eden, Disisleri Bakani1 Sayin Mevliit CGAVUSOGLU,

Kalkinma Bakani Sayin Liitfi ELVAN ve TOBB Baskani Sayin Rifat HISARCIKLIOGLU da ziyaret

ederek incelemelerde bulundu. Kalkinma Bakani Sayin Liitfi ELVAN da YOREX'in yoresel iiriinlerin
daha fazla ticari deger kazanabilmesi i¢in 6nemli oldugunu kaydetti. Turkiye'nin en 6nemli sakli gliglerinden
birisinin yoresel tirtinler oldugunu belirten ELVAN, bir yoresel tirtintiin kendi tilkesinde yayginlasmadan kiiresel
olcekte marka haline gelemeyecegini dile getirdi. Disisleri Bakani1 Sayin Mevliit GAVUSOGLU, YOREX'in
uluslararasi boyuta tasinmasi icin bakanlik olarak elinden geleni yapacaklarini ifade etti. YOREX'e katilimci
sayisinin ve fuarin kalitesinin yildan yila arttigini séyleyen (;AVUSOGLU, fuari uluslararasi nitelige kavusturmak
istediklerini yineleyerek, “Uluslararasi fuar olmasi demek diinyanin her yerinden firmalarin gelip, burada stant
agmasi demek degildir. Uluslararasi fuar olmasi demek, Tiirkiye'nin her yerinden burada sergilenen tirtinlerin
dunyanin her yerine pazarlanmasi demektir. Elbette KKTC’den ve bazi kardes uilkelerden de gelip stantlar
kurulabilir. Bunu yapabilmek icin diinyanin her yerinden alim heyetleriyle Gireticilerimizi ve tiriinlerimizi
bulusturmamiz lazim” diye konustu. TOBB Baskani Sayin Rifat HISARCIKLIOGLU yaptig konusmada, YOREX'e
her yil geldigini, her bélgeden, her ilden Tiirkiye'nin zenginliginin YOREX te sergilendigini séyledi. Cografi
isaretin, yerelin diinya ile bulusmasini sagladigini vurgulayan HISARCIKLIOGLU “Bu buyuk organizasyon
kalkinma noktasinda yeni bir biling insa etti. Zenginlesme noktasinda ¢ok dogru bir alan act1. Bu isin mimari ayr1
bir takdiri hak ediyor” diye konustu. Fuara, 120'nin izerinde oda ve borsanin katildigini anlatan
HiSARCIKLIOGLU, bunu cok bnemsediklerini, degerlere sahip cikmak gerektigini ifade etti. HISARCIKLIOGLU,
hélihazirda 3 yoresel tiriniin Avrupa'da tescillendigini belirterek, “Diger yerel tirtinlerimizin de AB nezdinde
tesciliicin TOBB, oda ve borsa camiasi olarak calisiyor ve uireticilerimize yardim ediyoruz” ifadesini kullandi.

Tiirkiye Cografi Isaret Zengini: Bu yil 8'incisi diizenlenen Yéresel Uriinler Fuari’'na 70 ilden 120 oda ve borsa, 16
kalkinma ajansi olmak tizere 400'lin tizerinde kurum ve kurulus katiliyor. Gecen yil 155 bin kisinin gezdigi fuara,
bu y11 200 binin Gizerinde ziyaretginin gelmesi bekleniyor. 17 Eyliil aksamina kadar gezilebilecek fuarin agilisinda
konusan Antalya Ticaret Borsasi Bagskani Sayin CANDIR, Anadolu'nun bir nefeste sayabilecek yoresel tirtinlerinin
sayisinin 2 bin 500 civarinda oldugunu, bunlarin sadece yiizde 10"'unun cografi isarete bulundugunu soéyledi.
Sayin CANDIR, hiikimetin ekonomik biiytime bakimindan birinci sirada yiiksek katma degerli tirtinlerin Giretimi
ve ihracatini artirma hedefi koydugunu belirterek, “Ulkemizin kisa siirede bu hedefe ulasmasinda Cografi isaret
Tesciline sahip yoresel tiriinlerimizin hayati bir yeri bulunmakta” dedi. YOREX 2017 Yoéresel Uriinler Fuar1’'nin
acilis gliniinde, Hatay ilimiz standimiz1 Antakya Ticaret ve Sanayi Odas1 Meclis Uyelerimiz ve ilimizde sektoriin
kanaat 6nderleri yalniz birakmazken, Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi Odas1 Bagskanimiz Sayin Serdar ZABUN
fuarimizin acilisinda yoresel iirtinler fuarimizin bélgemize katma deger saglamasini temenni ederek sektore
desteklerini vurgulamislardir. Bolgemiz basin mensuplarinin da yer aldigi fuarin ilk gtintinde illerimizin
tanitimin en etkin sekilde yapilmasi igin gayret gosterilmistir. Ajansimiz stantlarinda, Hatay ilimizde zeytinyads,
ipek, sepet, heykel, defne sabunu ve Hatay kombesi tanitimi yapilirken, Kahramanmaras ilimizde dondurma,
biber, ¢orek, fistik ezmesi ve yoresel el sanatlar: (Yemeni ¢arik, kirmizi bakircilik, ceviz agaci oyma, Maras isi sim
sirma) tanitimi yapilmaktadir. Bunun yani sira, Osmaniye ilimizde yer fistidi, zeytinyadi, bayram kombesi, ahsap
el sanatlari ve Karatepe kilimleri tanitimi yapilmaktadir.
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Kadirti Turpu Cografi isaret Tescili Toplantisi

turpunun cografi isaret 6zelligi tasiyan urin tescili alabilmesi icin kurumlar arasi protokol imzalanda.

Kadirli Ticaret Borsasi'nda yapilan toplantida Osmaniye Gida Tarim ve Hayvancilik il Midiirligi,
Dogu Akdeniz Kalkinma Ajansi (DOGAKA) ve Kadirli Ticaret Borsasi arasinda Kadirli Turpunun Cografi isaret
Tescili icin isbirligi protokoli imzalandi. Kadirli turpunun markalasmayi hak ettigini séyleyen Gida, Tarim ve
Hayvancilik il Miidiiri Ibrahim Saglam, "Tiirkiye turp ihtiyaci iretiminin yiizde 70’i Kadirli’de yapiliyor. Kadirli
turpunun markalagsmasinda ilk adim olarak cografi isaret alinmasina iliskin protokol imzaladik. Osmaniye yer
fistigindan sonra Kadirli turpumuzun da Turkiye Patent Enstitiisinde tescilini yapaca@iz. Herhangi bir tarimin
yapilmadig kis aylarinda binlerce insana istihdam saglayan bu Giriiniin Kadirli adiyla tescil edilmesi gerektigini
distiniyoruz. Tescil edilmesiyle iriniimiiz hem korunacak hem de bozulmadan gelecek kugaklara aktarilacak"
dedi. DOGAKA Genel Sekreteri Onur Yildiz bu protokoliin, yore halkina ve Osmaniye iline kalkinma alaninda
ekonomik katkisinin énemini vurguladi, bélgemiz illerindeki Cografi isaret tescili alabilecek her tiriiniin
tescillenmesi gerektigini belirterek emegi gecenlere tesekkiir etti. TBMM Divan Katibi Uyesi ve AK Parti
Osmaniye Milletvekili Micahit Durmusoglu da Kadirli’de, milyonlarca lira gelir getiren Grtintin Kadirli adiyla
tescil edilecegini belirterek, emegi gecenlere tesekkiir etti.

('V' urkiye'nin turp ihtiyacinin yizde 70’inin karsilandigi Osmaniye’'nin Kadirli ilcesinde, Kadirli
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Sonuc ve Degertendirme

ografiisaretlerin ihmal edilen ekonomik 6neminin, farkina varilmasi, tek sinai hak tiirii olan cografi

isaretlerin, asli islevlerinin yani sira kirsal kalkinmay1 ve yerel tiretimi desteklemek, geleneksel bilgi ve

kulturel degerleri korumak, turizme katkida bulunmak, cevreyi ve biyolojik ¢esitliligi korumak, kirsal
istihdam yaratmak gibi 6nemli islevlerinden 6tiird biyik 6nem tasimaktadir.

Cografi isaretlerin gesitli tilke ekonomilerine etkilerine bakildiginda; bu Girtinlerin yarattiklari katma deger ile
ulke ekonomilerinde vazgecilmez bir oneme sahip olduklar: gorilmekte olup, bolgesel kalkinmaya yon verilmesi
hususunda 6nem tasimaktadir.

Turkiye’deki mevcut durum incelemesinde ise Tiirkiye’'de, kalkinmaya etkisi acisindan cografi isaretlerden yeteri
oranda faydalanilmamakta olup Ajansimiz bolgemizdeki yoresel ve cografi isaretli Girtinlerin tescil, koruma,
denetim stireclerindeki farkindaligin artirilmasini hedeflemektedir.

Bolgemizdeki cografi isaret tescili almaya hak kazanacak tiriinlerin potansiyelinin yliksek olmasi sebebiyle, s6z
konusu cografi isaretli Girtinlerin tanitimin daha etkin yapilmasi biiytik 6nem tasimaktadir.
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